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KULINARIKA & TURIZEM

VINCENT FOPPEN Z VIEDITERANSKO
KUHINJO V RESTAVRACIJIKULT316
Sreda, 23. oktober 2019 ob 19. uri

v Restavraciji KULT316, BIC Ljubljana, Center kulinarike in turizma KULT316 na
Prugnikovi ulici 74 v Sentvidu v Ljubljani.

Mediteransko kuhinjo in 5-hodni meni bo skupaj s Studenti Biotehniskega
izobrazevalnega centra Ljubljana v restavraciji KULT316, pripravijal Vincent Foppen,
vrhunski kuhar iz Nizozemske, ki je ze pri 12. letih vedel, da bo chef v restavraciji.

KDO JE VINCENT FOPPEN?

Vincent je kot Chef de partie delal v restavraciji s tremi Michelinovimi
zvezdicami v Eleven Madison Park v New Yorku, ki je uvrs¢ena med top
50 restavracij na svetu. Bil je chef v razlicnih vrhunskih restavracijah na
Nizozemskem in v tujini, kot Sous Chef pa je delal v restavracijah z eno

Michelinovo zvezdico: De Echoput in Hoog Soeren ter De Hoefslag in Bosch
en Duin na Nizozemskem. Nazadnje smo ga lahko srecali kot chefa vrhunske
restavracije ZA Amsterdam v prestolnici Nizozemske.

Rezervacija je obvezna na elektronski naslov:
kult316@bic-lj.si ali na telefonsko Stevilko (0)1 235 52 60.
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VINCET FOPPEN
Z VIEDITERANSKO KUHINJO
V RESTAVRACIJIKULT316
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Paradiznikova solata z meto,
meliso in baziliko, falafel,
marinirano jabolko Granny smith in dimljen jogurt

Tatarski biftek s toplim krompirjem in peno sira Tallegio,
hrustljav kaprin drobljenec z drobnjakom

Hobotnica na zaru s humusom iz sladkega krompirja,
svezi grahovi poganjki, krekerji s harisso,
soncéni¢nimi in bu¢nimi semeni

Hrustljava svinjska trebuSevina z baba ganoush,
cima di rapa in raz el hanout

Maroska zacinjena krema z mariniranimi slivami,
pistacijami in jogurtovim sladoledom

CENA:
2900 €
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