CENTER KULINARIKE IN TURIZMA KULT316
Prugnikova ulica 74, 1210 Ljubljana — Sentvid
T:+386 12355260 | E: kult316@bic-j.si
KULT | <]

KULINARIKA & TURIZEM

TEDEN RESTAVRACIJ
oktober 2019

1. 10. do 18.10. 2019, od 13. ure dalje

Mesni meni

Paljeno testo (gougeres) s pestom kodrolistnatega ohrovta
Vijoliéno korenje s slivami, goréico, postrvjimi ikrami in hrustljavimi drobtinami
Hladna mandljeva juha z oljem kapucink in jabolki

Divjacinski tatar, gel bezgovih jagod, smrekova majoneza, lesniki, pena jurckov in solatni listi

File pegatke in pis¢an¢ji mavzelj, gomoljna zelena z rjavim maslom, kutina, brsti¢ni ohrovt in
mesna omaka

Kostanjeva krema z belo éokolado, ¢okoladni drobljenec. meringue z mandarin, sorbet slivin
¢rnega Caja

1800 E / meni

Dodatna ponudba:
[elis¢&ni vlivanci z dimljeno postrvjo, karamelizirano cvetaco in peno kisle smetane

[elig&ni sorbet s penino

8.00E

BIOTEHNISKI
IZOBRAZEVALNI
BMRS CENTER LIUBLJANA

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana, 1Zanska cesta 10, 1000 Ljubljana | T:+386 12807600 | F:+386 128076 20 | E: bic@bic-lj.si | www.bic-lj.si



KULT
Vegetarijanski meni

Paljeno testo (gougeres) s pestom kodrolistnatega ohrovta
Vijoli¢no korenje s slivami, goréico in hrustljavimi drobtinami

Hladna mandljeva juha z oljem kapucink in jabolki

Tatar rdece pese, gel bezgovih jagod, smrekova majoneza, lesniki, pena jurckov in solatni listi

Popecen radi€ in bu¢ni ocvrtek, gomoljna zelena z rjavim maslom, kutina, brstiéni ohrovt in
omaka prazene zelenjave

Kostanjeva krema z belo éokolado, ¢okoladni droblienec, meringue z mandarin, sorbet slivin
¢rnega Caja

1900 E /meni

Dodatna ponudba:

[elig¢ni vlivanci z dimljeno postrvjo, karamelizirano cvetaco in peno kisle smetane

[elig&ni sorbet s penino

8.00€



