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POZDRAVLIENI,

Cestitamo vam za pogum, da ste prestopili prag nase ustanove, ter se odlodili
narediti korak napre;.

Na BIC Ljubljana se s sodelavci zavedamo pomena take odlocitve, zato smo
zavezani, da delamo posteno in dobro. Tradicija usposabljanja v okviru nase-
ga zavoda sega vse do leta 1848, ko je bila ustanovljena Zivinozdravniska in
podkovska 3ola. V centru se tako dolgoletne izkusnje na podroéju izobrazevan-
ja prepletajo s pridobitvami sedanjosti: odli¢no opremo, dobrimi predavatelji
in svetovalci ter z zavzetostjo za vsakega posameznika. Skrb za kakovost in
zadovoljstvo vseh udeleZencev je temelj, na katerem gradimo naso ponudbo.
V nase programe so tako poleg vrhunskega znanja vikane raznovrstne izkusnje
in osebni pristop.

Zavezani smo, da sledimo novostim, da smo kompetentni nosilci znanj in spret-
nosti ter da smo usposobljeni ta znanja prenasati naprej. Vse nase znanje in

izku$nje so tako na voljo tudi vam.

Zelimo vam veliko uspeha ter da bi se med nami dobro poéutili.

Gregor Matos, vodja MIC
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OSEBNA IZKAZNICA SOLE

MEDPODJETNISKI IZOBRAZEVALNI CENTER izanska cesta 10, 1000 Ljvbljana

Spletna stran:
www.bicj.si

Elektronska posta:
mic@bic-j.si

4 Vodja MIC: | Gregor Matos

e-podta | gregor.matos@bicj.si

Telefon | 01/28-07-629

Tajnica | Karmen Domitrovié¢

e-posta | karmen.domitrovic@bic-lj.si

Telefon | 01/28-07-606

Referentke | Milena Glavan

e-posta | milena.glavan@bicj.si

Telefon | 01/28-07-609

Mira Kranjec

e-posta | mira.kranjec@bic-j.si

Telefon | 01/28-07-609

Tanja Gregorec

e-podta | tanja.gregorec@bic-j.si

Telefon | 01/28-07-606

Ana Panéur

e-posta | ana.pancur@bicj.si

Telefon | 01/28-07-609

sev o

Knjizni¢éarka: | Mojca Jevnikar Zajc

e-posta | mojca.jevnikar-zajc@bicj.si

Telefon | 01/28-07-611

DELOVNI CAS ZA UDELEZENCE IZOBRAZEVANJA

IN OBISKOVALCE

Tajnistvo

vsak delavnik | 10.00 -12.00 in 14.00 - 15.00

Referat za izobraZevanje odraslih

|Zanska cesta 10

ponedeljek do petek | 10.00 - 12.00 in 14.00 - 15.00

Popoldanske uradne ure po dogovoru.

Raéunovodstvo

vsak delavnik | 12:00-14:00

Knijiznica

|Zanska cesta 10

8.00-14.00

vsak delavnik oz. po predhodnem dogovoru

cetrtek | 8.00 - 16.00

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

OSEBNA IZKAZNICA ZAVODA

BIOTEHNISKI IZOBRAZEVALNI CENTER LJUBLJANA, isanska cesta 10, 1000 Ljubljana

Direktorica zavoda

mag. Jasna Krzin Stepisnik

e-posta | jasna.krzin-stepisnik@bic-j.si
Telefon | 01/28 07 602
Predsednica sveta zavoda | Tanja Kek

e-posta

tanja.kek@bic-lj.si

Tajnistvo zavoda

Stasa Peruzzi

e-posta | stasa.peruzzi@bic-j.si
Telefon | 01/28 07 600
Racunovodstvo | Andreja Rihtar

e-posta | andreja.rihtar@bicj.si

Telefon | 01/28 07 608
Vodja kuhinje in Solske prehrane | Uros Flis

e-poita | uros.flis@bic-j.si

Telefon | 01/28 07 631

Vodja slaséi¢arske delavnice | Uros Flis
e-poita | uros.flis@bic-j.si
Telefon | 01/28 07 631

Vodja pekarske delavnice

Miso Kolar

e-posta

miso.kolar@bicj.si

Telefon

01/28 07 622

Vodja 3olske veterinarske ambulante

Nusa Schumet

e-posta

nusa.schumet@bic-lj.si

Telefon

01/28 03 721

Tajnistvo Zivilske Sole

Alesa Drofenik Groznik

e-posta

alesa.drofenik-groznik@bic-lj.si

Telefon

01/28 07 610

Tajnistvo Gimnazije in
veterinarske Sole

Lidija Mlinari¢

e-posta

gvs@bic|j.si

Telefon

01/28 03 700

Tajnistvo Visje strokovne Sole

Karmen Domitrovié¢

e-posta

karmen.domitrovic@bic-j.si

Telefon

01/28 07 606

Spletna stran

www.bicj.si

Elektronska posta

bic@bicj.si

St. transakeijskega raduna

01100 - 603069994 1pri UJP

Davéna stevilka

SI95277145

Matiéna stevilka

5084571000

Medpodietniski izobrazevalni center




STROKOVNI DELAVCI SOLE

Predavatelii, ki sodelujejo pri izobrazevanju odraslih, so uéitelii, ki imajo smisel
in Zeljo za delo z odraslimi udeleZenci in so v vecini zaposleni v nasem zavodu.

UCITEL PREDMET ELEKTRONSKI NASLOV
Marko BASE) TAINIK PM, S MAT marko.basej@bic-lj.si
Tina BIRK NAR.STROK. PRED, PRA tina.birk@bicj.si
Alja BORDON VET.STROK.PRED alja.bordon@bic-j.si
Tine ELERSEK VET. STROK.PRED. tine.elersek@bic-j.si
Uros FLIS TECAII, USPOSABLIANJA uros flis@biclj.si
Lidija GNIDOVEC BIO lidija.gnidovec@bic-j.si
Emil GRAH VET. STROK.PRED. emil.grah@bicj.si
Lilijana GROS VET. STROK.PRED. lilijana.gros@bic-lj.si
Robert GROZNIK LAB robert.groznik@bic-lj.si
Sandra HORVATIC ANG sandra.horvatic@bic-j.si
Milena HROVAT ZIV.STROK. PRED milena.hrovat@bic-j.si
Peter HVALEC TECAJI peter.hvalec@bic;.si
Eva JAMSEK UME eva.jamsek@bic-j.si
Lidija JENKO PRA lidija.jenko@bic-lj.si
Andreja KLUN TECAI andreja.klun@bic-j.si
Anja KNEZ MAT anja.knez@bic-lj.si
Alenka KODELE TECAJI, PRA alenka.kodele@bic-j.si
Miso KOLAR PRA miso.kolar@bic-j.si

ZIV. STROK. PRED
NAR. STROK. PRED
TECAJI, USPOSABLIANJA

Marija KOSTADINOV
Matevz KRAMER
Tomaz LEBEN

marija.kostadinov@bic-j.si

matevz.kramer@bic-j.si

tomaz.leben@bic;.si

Alenka REP INF alenka.rep@bic-j.si

Darja RIZMAL KEM darja.rizmal@bicj.si

Martin ROZMAN DRU, ZGO martin.rozman@bic;.si
Katarina GORICAN RUGANI PSI katarina.gorican-rugani@bic-j.si
Anita RUS GEO anita.rus@biclj.si

Spela SCHRADER

NAR. STROK. PRED

spela.schrader@bicj.si

Nusa SCHUMET

VET. STROK. PRED

nusa.schumet@bic-|j.si

Alenka SEDLAR

NAR. STROK. PRED, OPP

alenka.sedlar@bic-j.si

Jerneja SEIBERT BZ, BN jerneja.seibert@bic-j.si
Andraz STARIC VET. STROK. PRED andraz.staric@bic;.si
Neli SELAN TECAJI neli.selan@bicj.si

Katarina SMOLE

ZIV.STROK. PRED.

katarina.smole@bic-lj.si

Andrej STRAJN

VET.STROK.PRED, IPK

andrej.strajn@bic-lj.si

Jasna SCEK TECAJI, USPOSABLANJA jasna.scek@bic-j.si

Eva TASIC PRA eva.tasic@bicj.si

Matjaz ULE TECAJI matjaz.ule@bic.si

Marija VIDMAR KEM marija.vidmar@bic;.si
Maija VEHAR ADTIVNO DRZAVLJANSTVO maja.vehar@bic.|j.si
Marina VODOPIVEC TECAII, USPOSABLANJA marina. vodopivec@bicj.si
Gordana VULIC TECAI gordana.vulic@bicj.si
Bogdan ZDOVC VET. STROK.PRED. bogdan.zdovc@bic-j.si
Gregor ZAGAR PRA gregor.zagar@bic-j.si

Jana MARINCEK NEM jana.marincek@bic;.si
Maja MAROLT TAINICA SM maja.marolt@bic-lj.si

Bianka MERTELJ VET.STROK.PRED. bianka.mertelj@bicj.si
Rozalka MOHORIC SLO rozalka.mohoric@bic-j.si
Andrej MOLK TECAJI, andrej.molk@bicj.si
Monika MORATO TAINICA POKLICNE MATURE monika.morato@bic-j.si
Aliana MOSCATELLO SocC aliana.moscatello@bicj.si
Ksenija MRZEL ANG ksenija.mrzel@guest.arnes.si
Andreja PERCIC PRA andreja.percic@bic-j.si
Katja PIPAN FIZ, MAT, NAR katja.pipan@bic|;.si

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

Medpodietniski izobrazevalni center




PREDSTAVITEV IZOBRAZEVANJA

5.1 IZOBRAZEVALNI PROGRAMI

pomoénik v biotehniki in oskrbi (2-letni program)

pek (3-letni program)

slad&icar (3-letni program)

mesar (3-letni program)

Zivilsko prehranski tehnik — poklicno tehnisko izobraZevanije (3+2 — dve leti)
zivilsko prehranski tehnik (4-letni program)

veterinarski tehnik (4-letni program)

naravovarstveni tehnik ( 4- letni program)

tehnidka gimnazija (4-letni program)

NPK - Izdelovalec / izdelovalka kruha, potic, peciva in testenin na
tradicionalni nadin

NPK - Pomoénik/pomoénica kuharja/kuharice

NPK - izdelovalec / izdelovalka sladic

NPK - izdelovalec / izdelovalka trajnega peciva

NPK - izdelovalec / izdelovalka kruha in pekovskega peciva

NPK - izdelovalec / izdelovalka Eokoladnih izdelkov

NPK - picopek / picopekinja

e NPK - medié¢ar / medicarka

Programi so namenijeni vsem, ki si zaradi potreb na delovnem mestu Zelijo
razsiriti znanje z doloenega podroéja, pridobiti prekvalifikacijo za drug zo-
nimiv poklic oziroma izobrazbo, ki daje vedje zaposlitvene moZnosti. Namen-
jeni so tudi tistim, ki so prekinili redno izobraZevanie in Zelijo pridobiti ustrezno
poklicno oziroma strokovno izobrazbo.

NPK - nacionalne poklicne kvalifikacije

Nacionalna poklicna kvalifikacija je formalno priznana usposobljenost, potre-
bna za opravljanje poklica na podlagi nacionalnega poklicnega standarda.
Kandidat, ki si Zeli pridobiti certifikat NPK se lahko oglasi pri nas in pomagali
mu bomo na poti do pridobitve Zelenega certifikata.

5.2 NEFORMALNI IZOBRAZEVALNI PROGRAMI

Poleg izobraZevanja po vseh omenjenih programih organiziramo tudi dru-
ga izobrazevanja s podrodja Zivilstva, prehrane, gostinstva in veterine (izo-

braZevanje za veterinarske pomoénike, oskrbnike Zivali, oskrbovalce Zivali,
slag&iéarski in pekovski tecaiji, kulinariéni tecaiji, otroske kulinariéne delavnice:
Mami, oéi, v soboto kuham jaz, praznovanie rojstnih dni za otroke — Bickove
rojstnodnevne zabave...).

Oskrbnik zivali

V skladu z 15. élenom pravilnika o zaiciti hidnih Zivali(Uradni list RS, 51/09
mora imeti pravna ali fiziéna oseba, ki opravlja dejavnost oskrbe v hotelih za
zivali, trgovine s hidnimi Zivalmi ter organizacije razstav, tekmovanj in drugih
prireditev, kjer sodelujejo hisne Zivali tak$no Stevilo oskrbnikov Zivali, da je
vsak dan zagotovljena nemotena oskrba Zivali.)

Usposabljanje za Oskrbnike Zivali traja 8 $olskih ur in se zakljuéi s pisnim pre-

izkusom znanja. Program usposabljanja je sestavljen iz petih sklopov:

e tehniéni in upravni vidiki zakonodaije s podrocja zaicite Zivali in varstva
zivali prosto Zivedih vrst,

e fiziologijo Zivali, predvsem potrebe po vodi in hrani, obnasanje Zivali in
koncept stresa,

e prakti¢ni vidiki ravnanja z Zivalmi,

e skrb za Zivali v nujnih primerih,

* varnost osebja, ki ravna z Zivalmi.

Po uspe$no opravljenem preizkusu znanja udeleZenci prejmejo potrdilo, ki velja pet let.

Slascicarski in pekovski tecaji

Slasé&iéarski in pekovski te¢aji so namenijeni vsem, ki bi se radi naudili pripraviti
razliéne slaséice, torte, piskote, izdelati razliéne dekoracije, razliéne vrste kru-
ha in pekovskega peicva. Tedaji potekajo v 3olskih pekarskih in slaséi¢arskih
delavnicah na 1zanski 10 ob sobotah v terminih, ki so objavljeni na spletni stra-
ni Medpodietnidkega izobraZevalnega centra www.bicj.si/mic. UdeleZenci so
vkljuéeni v proces nastajanja izdelkov, zato je v skupini najveé 12 udelezencev.
Potekajo ob sobotah od 8 — 14 ure oz. in si sledijo po tematskih sklopih:

e Sladice v ¢adah

Pekovsko pecivo

Presne sladice

Mini sladice, sladki prigrizki

Slas¢i¢arski maraton

Specialne vrste kruha

* Torte
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* Nedeljske in prazni¢ne jedi
e Ustvarjamo s ¢okolado
e Oblikovanje dokoracij iz sladkorne mase

Po predhodnem dogovoru organiziramo tudi tecaje za zakljuéene skupine, ki si
lahko izberejo temo po lastni zelji.

V namen obdarovanja smo pripravili darilne bone v vrednosti enega tedaja.
Darilni bon se lahko prevzame v referatu za udeleZzence izobraZevanja odraslih.

Vsi, ki jih tovrstni te¢aji zanimajo, se lahko prijavijo preko povezave na nasi
spletni strani biclj.si

Kulinari¢ni tecaiji

Kulinariéni tecaiji, ki se izvajajo na BIC Ljubljana, Center kulinarike in turiz-
ma KULT316, Pruinikova 74, Lj - Sentvid, bodo potekali ob sobotah v naprej
dolo&enih terminih od 8 do 14 ure. Te¢aji so namenijeni ljubiteljskim kuharjem in
navdusencem ter gospodinjam. Tecaji:

e Kuhajmo brez glutena

® Praznicni meni

* Nizkotemperaturno kuhanje

e Od strukliev se nam rola

Na teéaj se lahko prijavijo preko povezave na nasi spletni strani bic-lj.si

Pomen prehrane pri preprecevanju in zdravljenju bolezni

Zaradi izredno velikega pomena zdrave prehrane, ki je temelj prepreéevania
in zdravljenja vseh sodobnih bolezni, je nastala potreba po organizaciji tovrst-
nega izobraZevanja. V danadnjem hitrem tempu Zivljenja, ko 3tevilo razliénih
bolezni skokovito nara3ca (debelost, sladkorna bolezen, bolezni srca in ozilja,
rak itn.) smo strokovnjaki, ki se vsakodnevno ukvarjamo s podro&jem hrane in
prehrane, pripravili izobraZevanje z naslovom POMEN PREHRANE PRI PRE-
PRECEVANJU IN' ZDRAVLIENJU BOLEZNI. Pri strokovni izvedbi izobrazeva-
Inega programa bodo sodelovali predavatelji Biotehniskega izobraZevalnega
centra Ljubljana, Vi3ja strokovna 3ola.

Vsebina programa vkljuéuje naslednje module:

® Prehrana in dietetika ter Prehrana in zdravije,

® Prehrana z gastronomijo in kulinariko,

e Sestava in kakovost Zivil s tehnologijami v Zivilstvu,

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

|zobraZevanje se bo predvidoma izvajalo od oktobra 2022 do marca 2023.
Predavanija in praktikum bodo potekala v popoldanskem ¢asu, 2x tedensko po
pet Solskih ur. MoZna je udelezba na posameznih modulih programa.

Naravoslovni dnevi na BIC Ljubljana

Prehrambene navade solarjev

Uéne vsebine so primerne za uéence 3., 4., 5. razredov osnovne 3ole.
Izbrane so tako, da za njihovo izvajanje zadostuje znanije, ki so ga uéenci
pridobili pri naravoslovnih predmetih.

PROGRAM PREHRANSKE DELAVNICE - 4 x 45 min.

e Seznanitev s skupinami Zivil po piramidi zdrave prehrane

* Sestava preprostega dnevnega jedilnika na podlagi prehranske piramide
e Od moke do kruha, od Zita do moke

® Spoznavanje poklica pek

Dejavnosti v uénih enotah - delavnice vodijo profesorii Zivilstva in prehrane,
strokovni sodelavci in mojstri v pekarski delavnici.

Medpodietniski izobrazevalni center
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Mami, oéi, v soboto kuham jaz

Kulinariéne delavnice za otroke potekajo na BIC Ljubljana, Center kulinarike in
turizma KULT316, Prunikova 74, Lj-Sentvid, ob sobotah od 10.00 - 14.00 ure.
V leto3njem 3olskem letu na delavnicah ne bo gostov.

Namen 3ole kuhanja je, da se ofroci seznanijo s poklicem in delom kuharja
ter spoznavajo kuhinjske pripomocke. Naucijo se osnov zdrave prehrane in
priprave zdravih otroskih jedi. Priprava izbranih jedi je enostavna, ker Zelimo,
da se otroci naudijo jedi samostojno pripravljati.

Del vsake delavnice je namenjen pripravi pogrinjkov ter kulturnemu obnasaniju
pri jedi — gastrokulturi.

Otroci se bodo nauéili priprave enostavnega in sestavljenega pogrinjka, upora-
be razliénih vrst jedilnega pribora, kozarceyv, izdelave namizne dekoraciie....

Na vsaki delavnici prejmejo knjizico receptov za pripravo jedi in »diplomox.

Za delavnico ofroci potrebujejo udobna oblaéila in &isto obutev. Predpasnik si

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

lahko sposodijo na delavnici, kuharsko kapo pa dobijo v last.

V 3olskem letu 2023/2024 bomo izvedli 7 otroskih kulinariénih delavnic. Vodili
iih bodo 3tudenti 2. letnika Biotehniskega izobraZevalnega centra v Ljubljani,
Vidje strokovne $ole, program gostinstvo in turizem, ter strokovnjaka s podrogja
kulinarike in gastronomije.

Predvideni termini in teme kulinariénih delavnic so:

8.10.2022 Eno jabolko na dan odzene zdravnika stran
5.11.2022 Krompirjevo testo - slano in sladko
3.12.2022 Prazniki, praznujmo jih skupaj

7.01.2023 Buce

4.03.2023 Cokolada

1.04.2023 Testenine

6.05.2023 BBQ

Teme za posamezne delavnice so objavljene na spletni strani in v zgibankah
Mami, ogi, v soboto kuham jaz.

Medpodietniski izobrazevalni center
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Brezpla¢na usposabljanja

lzvajamo brezplaéne teéaje tujih jezikov ter usposablianja iz razliénih
strokovnih podroéij za zaposlene in za brezposelne, financirane iz Evropskega
socialnega sklada. Ve o tem si lahko preberete na nasih spletnih straneh
oz.dobite informacijo na telefonu 01 28 07 621.

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

PONUDIMO
ODRASLIM
KAKOVOSTNO
IZOBRAZEVANIJE

5.3. SKRB ZA KAKOVOST - ZELENI ZNAK KAKOVOSTI

Projekt Ponudimo odraslim kakovostno izobraZevanje (POKI) je razvil An-
dragoski center Slovenije kot enega od vzvodov za razvijanje kakovosti v
izobrazevanju odraslih, zato da bi razliénim izobraZevalnim organizacijom
svetovali pri samoevalvaciji lastne kakovosti in iskanju poti k nadaljnjemu raz-
voju. Model za presojanje in razvijanje kakovosti POKI temelji na samoeval-
vaciji. To pomeni, da se izobraZevalna organizacija, vodja izobraZevanja
odraslih in/ali ucitelj/i prostovoljno odloéijo:

a) da bodo presojali kakovost svojega delovanja,

b) katere dele izobraZevalnega procesa ali katere uéinke bodo spremljali,

c) kak3ne standarde kakovosti si bodo postavili,

¢) kaj bodo storili z dosezki,

d) kaksne ukrepe bodo vpeljali na podlagi pridobljenih ocen. Z uporabo mod-
ela lahko poteka samoevalvacija na ravni celotne izobrazevalne organizacije,
samo v enem izobraZevalnem programu ali oddelku, v izobraZevalni skupini
ali pa ga uporablja le posamezen uéitelj. Projekt POKI ima svoj znak, s katerim
vsi, ki smo vanj vkljueni, nastopamo v javnosti. Zeleni znak kakovosti POKI
predstavlja izobraZevalno organizacijo, ki sistematiéno skrbi za svojo kakov-

Medpodietniski izobrazevalni center
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ost in kakovost svojih storitev v izobraZevanju odraslih. Uporabljajo ga tiste
izobrazevalne organizacije, ki so si za doloéeno obdobje pridobile pravico
do njegove uporabe. BIC Ljubljana je to pravico ponovno pridobil leta 2017.

Izjava o kakovosti
Prav sistematiéno in pogloblieno delo za razvoj kakovosti nam je omogoéilo, da
kot vodilo svojega dela sprejemamo izjavo o kakovosti izobraZevanja odraslih.

Z izjavo o kakovosti izobraZevanja odraslih se zavezujemo, da udelezencem
izobraZevanja, financerjem in vsem drugim partnerjem zagotavljamo nasledn-
je standarde kakovosti:

® Vsem udelezencem izobraZevanja zagotavljamo individualni pristop,
ki vkljuéuje:
- prilagajanje izobraZevanja glede na njihovo predhodno
pridobljeno znanje, Zelje in potrebe,
- iskanje moznosti sofinanciranja izobraZevania,
- svetovanije in pomoc pri ucenju.
e UdeleZencem izobraZevanja nudimo interna gradiva, prilagojena odraslim
udelezencem, vkljugenim v formalno ali neformalno izobrazevanije.
e Skrbimo za aZurnost informacij in sprotno obve$éanije po telefonu,
na spletni strani, oglasni deski, po elekironski in navadni posti.
* Predavateljem in drugim zaposlenim nudimo spodbudno delovno okolje in
moznost stalnega strokovnega napredovanja.
e Skrbimo za pretok informacij med udeleZenci izobraZevanja in predavatelji.
e Sledimo potrebam po izobraZevanju na biotehnikem podrocju, 3e posebe;j
na podrodju Zivilstva in veterine. Prilagajamo se razvojnim teznjam podietij,
zdruZenj in posameznikov.
e Skrbimo za zadovoljstvo udelezencev izobraZevanja, predavateljev in
drugih partnerjev.

Izjavo o kakovosti je sprejel svet zavoda BIC Ljubljana na seji dne 29. junija 2006.

5.4. NACINI IZOBRAZEVANJA

Odrasli se lahko odlogijo za:
* izobraZevanje v oddelkih odraslih udeleZencev
® samoizobrazevanje

Izobrazevanje v oddelkih odraslih udelezencev

|zobraZevanije poteka tako, da so obseg, ¢asovna razporeditev predavanj in
izpitni roki prilagojeni odraslim udelezencem. Predavanja za posamezne pred-
mete si sledijo v casovnem zaporediju in potekajo v prostorih 3ole. To pomeni,
da udelezenci izobrazevanja posludajo predavanja pri posameznem predme-
tu, opravijo konéni izpit in nadaljujejo z drugim predmetom. Na predavaniih
udeleZenci dobijo pisno gradivo.

Razporedi predavanj v posameznih oddelkih so za vse 3olsko leto objavljeni
na spletni strani Medpodietniskega izobraZevalnega centra, ravno tako pa so
obeseni na oglasni deski, ki je namenjena izobraZevanju odraslih. Nahaja se,
na |Zanski cesti, v prvem nadstropju pred referatom za izobraZevanie odraslih.

Del prakti¢nega izobraZevanja opravljajo udelezenci v 3oli, ve€inoma pa zunaj
$ole v podijetjih. Prvi stik z delodajalcem naveZe udeleZenec potem pa organ-
izacijo prevzame 3ola.

Izpitni roki pri posameznih predmetih so dolo&eni z razporedom predavani
tako, da sta dva izpitna roka doloéena po kon&anih predavanijih, nasledniji
izpitni roki so navedeni v koledarju konénih izpitov za 3olsko leto 2023/2024.

Samoizobrazevanje

To izobraZevanje poteka tako, da se udelezenci na izpite pripravljajo sami.
Gradiva lahko prevzamejo v referatu, v spletni uéilnici, uébenike pa v 3olski
knjiznici. Pri uéiteljih, ki pouéuejo odrasle udelezence opravljajo konéne izpite.
Pred izpitom se lahko posvetujejo z uéiteljem na konzultacijah, ki jih organiziramo
na Zeljo udeleZencev. Preizkusi znanja pridoblienega s samoizobraZevanjem,
se opravljajo kot koné&éni izpiti. Pri prvem in drugem opravljanju izpita preverja
in ocenjuje znanje posamezni izpradevalec, pri tretiem in nadaljnjih pa izpitna
komisija.
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Izpitni roki so doloceni s koledarjem konénih izpitov in koledarjem komisijskih
izpitov za vse Solsko leto. Prijavljene udeleZzence o terminu izpita obveséamo
po mailu oz. telefonu.

UdeleZenci se lahko na izpit prijavijo preko spletni strani do datuma, ki je
doloéen s koledarjem izpitov.

PoloZnico za plaéilo izpita udelezenec prejme po navadni posti po opravljanju
izpita. Ce udelezenec ugotovi, da na izpit ne bo mogel pristopiti, se mora
od izpita odjaviti v za to doloenem roku (najkasneje tri dni pred izpitom).
Ce udelezenec na izpit ne pristopi oz. se od izpita ne odjavi pravoéasno, je
dolZan vseeno poravnati stroske izpita v celoti.

5.5. KRAJ IZOBRAZEVANJA

|zobraZevanje s podrodja Zivilstva in naravovarstva poteka v predavalnici,
tehnoloski uéilnici za Zivila Zivalskega izvora, tehnoloski uéilnici za Zivila
rastlinskega izvora, mikrobiolo3ki, kemijski, racunalniski in drugih uéilnicah
ter slas&icarski in pekarski delavnici na 1zanski cesti 10. Za izobraZevanije
po programih tehniska gimnazija in veterinarski tehnik pa tudi v uéilnicah in
laboratorijih na Cesti v Mestnem logu 47.

5.6. PREDAVANJA

Predavanja pri posameznih predmetih potekajo v ¢asovnem zaporedju v
prostorih 3ole. To pomeni, da udeleZenci izobraZevanja posludajo predavanja
pri posameznem predmetu, opravijo konéni izpit in nadaljujejo z obiskovanjem
predavanj pri naslednjem predmetu. Na predavaniih dobijo tudi pisno gradivo.
Pri nekaterih predmetih uéenje poteka preko spletno uéilnice ali na daljavo
preko aplikacije Zoom. Razporedi predavanj v posameznih oddelkih za vse
$olsko leto so objavljeni na spletni strani in na oglasni deski pred referatom za
izobrazevanje odraslih.

5.7. PRAKTICNI POUK
SLASCICAR, PEK, MESAR

e 1. letnik 304 ure praktiénega pouka (268 zunanja p. - 36 notranja p.)
e 2 letnik 304 ure praktiénega poka (268 zunanja p. - 36 notranja p.)
e 3. letnik 304 ure praktiénega pouka ( 268 zunanja p. - 36 notranja p.)

Prakti¢ni pouk se za peke in sladéi¢arje delno izvaja v Solski pekarski in
slad¢icarski delavnici, preostale ure pa udeleZenci opravljajo v podjetjih, s ka-
terimi 3ola predhodno sklene pogodbo. Mesarji pa opravljajo prakti¢ni pouk v
celoti v delovnih organizacijah.

Udelezenci z ustreznimi delovnimi izkudnjami lahko predloZijo pro3njo za
priznanje prakti¢nega pouka. Ves ¢as prakticnega pouka udelezenci uposteva-
jo pravila higienskega minimuma in HACCAP-sistema, pazijo na red in Cistoco
ter nosijo vsa osebna zaiitna oblaéila ( majica ali bluza, hlage, kapa, naprsni
predpasnik in ustrezno belo obuvalo). Po konéanem praktiénem pouku morajo
udeleZenci oddati dnevnik dela, na katerem je predstavitev delovne organizaci-
je, opis varnosti pri delu, opis delovnih nalog in mentorjevo mnenje o udele-
Zencu. Priloziti morajo od delodajalca potrien dnevnik, iz katerega je razvidno,
da je opravil zadostno 3tevilo ur praktiénega pouka.

SLASCICAR

V prvem letniku udeleZenci spoznavajo osnovna testa in mase v slaséicarstvu,
tehniko brizganja z razli¢nimi materiali ter stroje in surovine, ki se uporabljajo
v slaséicarstvu.

V drugem letniku sami pripravljajo in peéejo izdelke, jih embalirajo, opremijo
z ustrezno deklaracijo in tudi prodajajo.

V tretiem letniku samostojno delajo v delavnici. Sprejmejo narodilo in izdelke
napravijo v celoti sami.

PEK
V prvem letniku spoznajo temelje higiene in predvidene standarde pri delu v
pekarstvu. Spoznajo posebnosti posameznih vrst kruha. Poznajo in razumejo



temeljne pojme v pekarstvu recepture in tehnoloske postopke. Spoznajo in usvo-
iijo pripravo (recepturo, tehnolo3ki postopek) razliénih oblik pekovskega peciva
iz enega pramena (hlebéek, kosarica, sréek, pipa, sirova 3trucka ...). Spoznajo
pripravo nekaj vrst kruha: beli kruh, &rni kruh, polbeli kruh. Spoznajo in znajo
naslednje mesitve: za belo testo, testo za Zemlje, masdéobno testo, testo za slane
paleke in preste.

V drugem letniku ponovijo usvojeno znanje iz 1. letnika in nadgradijo znanje
s teZjimi in zahtevnej3imi izdelki. Spoznajo in usvojijo roéno mesitev. Znajo
zamesiti in ustrezno uporobiti fino testo, mlecno testo, rzeno testo, polnozrnofo
testo, testo z razliénimi semeni. Spoznajo in znajo pripraviti zavite izdelke:
slanik, zavita makovka, rogljiéek ...Spoznajo in znajo pripraviti brio3 pletene
izdelke (pal¢ka, hleblek, pipa, sréek, kosarica, presta, rogljicek, polz), brios
rezano pecivo (sréek, krona, metulj). Spoznajo in znajo pripraviti malo pleten-
ko, nekaj vrst primorskega peciva (tartaruga, biga, 5-delna biga, banana, ko-
rnet), polnjene rogljicke in poticke, krofe, flancate, vzhajance, policijski gumb
in pleteno makovko.

V tretiem letniku nadgrajuje usvojeno znanje iz 1. in 2. letnika. Ponovijo posto-
pek roéne mesitve. Naugijo se priprave in uporabe razliénih specialnih vrst testa.
Usvoijijo tehnoloski postopek pletenja in znajo izdelati velike pletene izdelke,
in sicer: ploskovno pletenje (6, 5, 4, 3, 2-nadstropna struca, pletena zvezda)
in krizno pletenje (prosto pletene 3truce s 3, 4, 5 ali 6 prameni, pletenke za
v model, krizno pletena zvezda, pleteni venéek, pletena lira, pleteni sréek).
Spoznajo in znajo pripraviti sadni kruh in mleéni kruh s sadjem.

MESAR

V prvem letniku se udeleZenci naucijo meso razsekovati in izko3cevati, poime-
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novati kose, oceniti njihovo uporabnost, jih pravilno oznacevati in shranjevati v
hladilnicah. Naugijo se varnega in ekonomiénega dela, vzdrzevanija in ustvar-
janja zahtevnih higienskih pogojev, ki so potrebni za kakovostno meso.

V drugem letniku se nauéijo izko3éevati zahtevnejse dele trupa in izdelovati vse
vrste mesnih izdelkov.

V tretiem letniku izdelujejo mesne izdelke, in se naudijo prodaje mesa in
mesnih izdelkov. Izberejo lahko tudi klavnistvo, kar pomeni, da bo prakti¢no
izobrazevanije potekalo v klavnici.

POMOCNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI

® 1. letnik 252 ure prakti¢nega pouka (216 zunanja p. - 36 notranja p.)
e 2.letnik 315 ure praktiénega poka (279 zunanja p. - 36 notranja p.)

V prvem letniku spoznajo, razumejo in upostevajo temeljne higienske stan-
darde pri delu v pekarni. Spoznajo osnove varnega dela s stroji in pripomogéki.
Spoznajo in znajo opredeliti osnovne surovine, razliéne vrste posipov, ki se
uporabljajo v pekarstvu in znajo narediti nekatere osnovne vrste pekovskega
peciva: zemlja, Zemlja s sirom, razliéne $truéke, ljubljanski gumb, rozZica, slana
palcka. Pridobivajo obéutek za delo s testom.

V drugem letniku ponovijo usvojeno znanje iz 1. letnika in nadgradijo znanje
z drugimi izdelki. Sodelujejo pri izdelavi belega kruha. Poznajo delo in znajo
pomagati pri delu s pedjo in z medalcem. Spoznajo in znajo izdelati nekatere
vrste pekovskega peciva: vozel, osmica, slana presta, policijski gumb.

ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK, ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK PTI

Prakti¢ni pouk in laboratorijske vaje se v celoti izvajajo v Solskih laboratorijih.

VETERINARSKI TEHNIK

2. letnik - 63 ur praktiénega pouka (v DO)
3. letnik - 126 ur prakticnega pouka (18 ur v 3oli, 108 uri v DO)
4. letnik - 126 ur praktiénega pouka (25 ur v 3oli, 101 ur v DO)

Medpodietniski izobrazevalni center
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V 2. in 3. letniku udelezenec opravlja manj zahtevna dela, kot so: priprava in-
$trumentarija, aplikacija zdravil in vakcin, obdelava oz. previjanje ran, &iéenje
ambulant, fiksacija Zivali, jemanie triasa ter podobno, pod nadzorom veterinarja
oz. za laZja dela veterinarskega tehnika. Prakso lahko opravlja v delovnih orgo-
nizacijah, kot so: veterinarske ambulante, dela na terenu in umetno osemenjevanie
domaéih Zivali, laboratoriji... Preden udeleZenec opravlja praktiéni pouk v Do
izpit iz varsta pri delu mora opraviti in se udeleZiti 18 ur obveznega prakti¢nega
pouka v 3oli.

V 4. letniku opravlja udeleZenec izobraZevanja prakso prav tako v veterinarski
delovni organizaciji pod nadzorom veterinarja, kjer mu zaupajo zahtevna dela
(asistenca pri operacijah, laboratorijske preiskave, umetno osemenjevanie...).

Ves &as vodi udeleZenec izobrazevanja dnevnik prakse. V zvezek vpisuje dan,
kraj in naziv delovne organizacije opravljanja prakse ter kratko opise delovni
dan, nek poseg (npr. sterilizacija maéke, rentgensko slikanje...). Dnevnik pod-
pise veterinar in poda svoje mnenje o delu udeleZenca. Po opravljenem prakti-
&nem pouku v delovni organizaciji, mora udeleZenec opraviti e 25 urno uspo-
sabljanje — priprave na 4. predmet poklicne mature (PEPAS).

5.8. 1ZPITI

Izpitni roki pri posameznih predmetih so doloceni z razporedom predavani
tako, da sta dva izpitna roka doloéena po kon&anih predavaniih, naslednii
izpitni roki so navedeni v koledarju konénih izpitov za 3olsko leto 2023/2024
oziroma po dogovoru z udelezenci in ucitelji.

Prijavnice oddajo kandidati najkasneje do datuma, ki je doloéen z koledar-
jem konénih izpitov. V posameznem izpitnem roku se lahko prijavijo na enega
ali ve¢ konénih izpitov. Na prijavnico, ki jo izpolnijo na spletni strani www.
bic-j.si/mic, napidejo poleg imena predmeta, za katerega se prijavljajo, tudi ime
uitelja, ter izpitni rok (npr. avgustovski).

Komisijski izpiti UdeleZenci, ki niso uspedni pri prvem in drugem opravljanju
posameznega konénega izpita morajo tretje opravljanje izpita opraviti pred
izpitno komisijo. Komisijski izpiti so doloeni z koledarjem komisijskih izpitov.

Kandidati se lahko odjavijo od opravljanja izpita najkasneje tri dni pred
izpitom. Toéni roki za odjavo od izpita so navedeni v koledarju konénih izpitov

za 3olsko leto 2023/2024. Objavlieni so tudi na nasi spletni strani.

Pred prijavo na izpit morajo biti poravnane vse zapadle finanéne obveznosti.
Ce udelezenec ugotovi, da na izpit ne bo mogel pristopiti, se mora od izpita
odjaviti v za to dolo¢enem roku (najkasneje tri dni pred izpitom). Ce udelezenec
na izpit ne pristopi oz. se od izpita pravodasno ne odjavi, je dolZzan vseeno
poravnati stroske izpita v celoti.

Zacéetek pisnih izpitov je ob 15:00 uri in sicer vsak ponedeljek v
izpithem tednu posameznega meseca na lokaciji IZanska cesta 10.

5.9. VPISNI POGOIJI

V program: pomoénik v biotehniki in oskrbi, se lahko vpisejo kandida-
ti, ki so uspesno zaklju¢ili Sest razredov osemletne osnovne Sole oz.
sedem razredov devetletne osnovne sole.

V programe: pek, slas¢i€ar in mesar se lahko vpidejo kandidati, ki so u-
spesno zakljuéili osnovno Solo.

V programe: zivilsko prehranski tehnik, veterinarski tehnik, nara-
vovarstveni tehnik in tehniska gimnazija se lahko vpisejo kandidati, ki
so uspedno zakljuéili osnovno 3olo.

V program Zivilsko prehranski tehnik - poklicno tehnisko izo-
brazevanije se lahko vpisejo kandidati, ki so uspedno zakljuéili srednje pokli-
cno izobrazevanije in pridobili enega izmed naslednjih nazivov srednje pokli-
cne izobrazbe: mlekar, pek, slai¢icar, slaséi¢ar-konditor, mesar, kuhar, natakar,
kuhar-natakar, gastronom hotelir, kmetovalka-gospodinja, oskrbnik, elektrikar,
elektrikar elektronik, elektrikar energetik, mehatronik operater, instalater strojnih
instalacij, oblikovalec kovin, orodjar, oblikovalec kovin-orodjar, gospodar na
podezelju, kmetovalec ali pridobil naziv srednje poklicne izobrazbe prodajo-
lec in ima vsaij tri leta delovnih izku3enj pri prodaiji Zivil.

Ob vpisu udelezenec predloZi osebni dokument, zakljuéno spricevalo osnovne
Sole, dokazila o Ze opravljenih izpitih v predhodnem izobraZevaniju, poroéni
list (v primeru spremenjenega priimkal), sliko. Ob vpisu udelezenci placajo prvi
obrok 3olnine ali vpisnino in podpisejo letno pogodbo o izobraZevaniu.

23



24

5.10. TRAJANJE IZOBRAZEVANJA

Trajanje udeleZzencevega izobraZevanja je odvisno od izbranega programa
izobrazevanja in predhodne izobrazbe, najbolj pa je odvisno od posamezni-
ka oziroma &asa, ki ga ima na razpolago za izobrazevanje. Ob vpisu se z
udeleZencem posvetujemo in izpolnimo Osebni izobraZevalni naért, v katerem
je opredeljen predviden &as izobraZevania.

5.11. ZAKLJUCEK IZOBRAZEVANJA

Po uspesno opravljenih konénih izpitih opravlja udelezenec zakljuéni izpit,
poklicno maturo ali maturo, ki zajema razliéna predmetna podrogja.

zakljuéni izpit (2 letni program)
® izdelek oziroma storitev in zagovor
zakljuéni izpit (3-letni program)
* slovenscina
e izdelek oziroma storitev in zagovor
poklicna matura (4-letni program)
e slovenscina
e Zivilstvo in prehrana ali veterinarstvo ali naravovarstvo
*  matematika ali angle$¢ina
e izdelek oz. storitev in zagovor
matura (gimnazija)
e sloveni¢ina
matematika
tuji jezik
biologija (izbirni predmet )
kemija (izbirni predmet )
fizika (izbirni predmet )
biotehnologija (izbirni predmet )
®  zgodovina (izbirni predmet)

Sola mu izda sprievalo o dokonéani strokovni izobrazbi.

5.12. SOLNINA

Stroski Solanja so opredeljeni za vsako 3olsko leto posebej. Ob vpisu je potre-
bno pladati vpisnino (samoizobrazevanje) ali prvi obrok 3olnine (izobraZevanije
v oddelku). V vpisnino je vkljuéeno enkratno opravljanje dveh izpitov. V tem primeru
udeleZenec vse nadalinje izpite, gradiva, praktiéni pouk... placuje sproti. V
$olnino je vklju&ena vpisnina, predavanja, uéno gradivo, materialni stroski,
povezane z izobraZevanjem, ter prvo in drugo opravljanje izpitov. MoZno je
pladilo s poloznico v obrokih (do deset obrokov). Tretje in vsako naslednje
opravljanje izpitov pa udelezenec, ki pladuje 3olnino, placa po polni ceni.

5.14. STATUS

Veseli smo, da so sprejete spremembe Zakona o izobrazevanju odraslih (Ur.l.RS,
§t. 110/2006) uredile status odraslih udeleZencev izobraZevanija, kar jim
omogoca delo preko $tudentskega servisa in jim daje nekatere druge pravice:

»Udelezenci izobraZevanja odraslih, ki se izobraZujejo po javno veljavnih
programih osnovnoSolskega, poklicnega srednjega in visjega strokovnega
izobrazevanja, imajo pravico do zdravstvenega varstva iz obveznega zdra-
vstvenega zavarovanja v skladu z zakonom, ki ureja zdravstveno varstvo in
zdravstveno zavarovanje, in pravico do drugih teh pravic (na primer: prevozi,
Stipendiranje, opravljanje zaéasnih ali obcasnih del preko pooblaséene orga-
nizacije za posredovanje dela) v skladu s posebnimi predpisi, &e niso v delo-
vnem razmerju, prijavljeni kot brezposelne osebe in se ne izobraZujejo v skladu
s predpisi o zaposlovanju in zavarovanju za primer brezposelnosti. Omenjene
pravice je mogode uveljavljati do dopolnjenega 27. leta starosti.«

5.15. SOLSKA PREHRANA

Udelezenci izobraZevanja odraslih si v 3olski kuhinji lahko kupijo malico ali
kosilo. V trgovini Kruharije in cukrnije pred 3olo lahko kupijo izdelke iz nase
$olske pekarne in slaséiéarne.

5.16. ZAVAROVANUIE

Vsem nadim udeleZencem izobraZevanja odraslih priporoéamo da se nezgo-
dno zavarujejo, ker opravljajo praktiéni pouk in zahtevne laboratorijske vaje.
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OBVESCANJE IN INFORMIRANJE

Referat za izobrazevanije odraslih
Referat posreduje udelezencem poleg splo3nih informacij $e obvestila o:

® vpisu
* prijavah in odjavah izpitov
e izpitnih rokih

objave izpitnih rezultatov
svetovanje o moznostih in nadinu izobraZevanja
* vseh morebitnih spremembah urnikov, predavani

Oglasna deska
Splo3na obvestila 3ole so objavljena na oglasni deski za izobraZevanije odro-
slih pred referatom v avli prvega nadstropja. Obvestila se nanasajo na:

* urnike
® izpitne roke
e druga sprotna obvestila

Spletne strani
Priporo¢amo, da udelezenci redno spremljajo aktualne informacije na spletnih
straneh Medpodietniskega izobrazevalnega centra, ki ponujajo:

e dnevna obvestila

* splosne informacije o izobrazevaniju
e druga sprotna obvestila

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

VISJA STROKOVNA SOLA

V Studijskem letu 2023/2024 bomo vpisali Ze petnajsto generacijo rednih in
izrednih tudentov v prenovljen visjesolski $tudijski program Zivilstvo in prehrana
za pridobitev strokovne izobrazbe inZenir/ka Zivilstva in prehrane. Prav tako
vpisujemo $tudente na redni in izredni $tudij v program gostinstvo in turizem
za pridobitev strokovne izobrazbe organizator/ka poslovanja v gostinstvu in
turizmu.

Diplomant Zivilstva in prehrane pridobi splodno in uporabno specialno znanje.
Tako se v podijetju lahko hitro in uéinkovito vkljuéi v proizvodno-poslovni proces.
Uveljavlja se lahko pri resevanju konkretnih strokovnih nalog organiziranja in
vodenja proizvodnije, zagotavljanja kakovosti proizvodnega procesa, vodenja
projektov in drugo. Pridobljeno znanje 3tudentu omogoéa tudi vodenje samo-
stojnega podjetja.

Visjedolski studijski program gostinstvo in turizem je namenjen predvsem tistim
$tudentom, ki se Zelijo po opravljeni diplomi zaposliti v turistiénem gospodarstvu.
Program poteka po prenovljenem programu, ki je atraktivno pripravljen, kar bo
pripomoglo k promociji turistiéne dejavnosti in gostinskih poklicev.

Medpodietniski izobrazevalni center
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Studijska programa sta izrazito prakti¢no naravnana, saj je okrog 40 % 3tudija
namenjenega praktiénemu izobraZevanju $tudentov v podietijih. 1zobraZevanije
traja dve leti. Za 3tudijsko leto 2023/2024 je v programu Zivilstvo in prehrana
razpisanih 90 vpisnih mest za redni in 70 za izredni $tudij ter 120 mest za
redni in 70 za izredni 3tudij v programu gostinstvo in turizem.

V vidjedolska 3tudijska programa Zivilstvo in prehrana ter gostinstvo in turizem
se lahko vpisete:

® s splodno maturo, poklicno maturo (ali zakljuénim izpitom oziroma diplomo
pred uvedbo poklicne mature) po programu gimnazije, kateremkoli
programu za pridobitev srednije strokovne izobrazbe (tudi programu za
pridobitev poklicnotehniske izobrazbe) oziroma opravljenem poklicnem
tecaju

® z mojstrskim ali delovodskim oziroma poslovodskim izpitom, ¢e imate tri leta
delovnih izku$enj ter opravite preizkus znanja iz sloven3cine in matematike
ali tujega jezika v obsegu, dolocenem za poklicno maturo

Ve¢ podrobnih informacij lahko dobite osebno v referatu, na spletni strani
www.bic-j.si/vss , po telefonu oziroma elektronski posti pri:

¢ referentki Tanji Gregorec, 01/28-07-606, vss@bic-lj.si ali
tanja.gregorec@bic-lj.si

* ravnateljici Visje strokovne 3ole mag. Tjasi Vidrih , 01/28-07-603,
tjasa.vidrih@bicj.si,

e torek in Cetrtek od 10.00 do 12.00 ure in 14.00 do 16.00 ure
ali v ponedeljek, sredo in petek od 10.00 do 12.00 ure in od 14.00 do
15.00 ure.

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

SODELOVANUJE Z DRUGIMI INSTITUCIJAMI

Pri izobraZevaniju je sodelovanje z Zivilskimi in veterinarskimi podjetji nepogresljivo,
zato z njimi veliko sodelujemo pri izvajanju praktiénega dela izobrazevanja.

Vkljuceni smo tudi v izvedbo izobraZevanja za brezposelne, pri katerem sodelujemo
z Zavodom RS za zaposlovanie. Tako Solamo mlade in malo manj mlade brezposelne,
da pridobijo oz. spremenijo poklic.

V 3oli si prizadevamo, da bi odrasli kandidati &im bolj uspesno zakljuéili solanje
za poklic, ki so si ga izbrali. Zato od 3olskega leta 2021/2022 sodelujemo v
nacionalnem razvojnem projektu Ministrstva za izobraZevanje, znanost in $port
ter Andragoskega centra RS »Ponudimo odraslim kakovostno izobraZevanije«.

Medpodietniski izobraZevalni center

29



TEHNISKA GIMNAZIJA

SOLSKI ZVONEC PREDMETI V PROGRAMU
U Cen TEHNISKA GIMNAZIJA
). wie 710-7.55 Predmet 1. letnik 2. letnik 3. letnik 4. letnik
Slovenséina J J J J
1. ura 8.00 - 8.45 Metemaika y y y y
Angles¢ina 1 J J J J
Nems¢ina 2 J J J J
2. ura 8.50-9.35 ltalijanicina 2 J J J J
Zgodovina J J J
3. ura 9.40-10.25 Geografija I I
- Likovna umetnost J
- Sportna vzgoja J J J J
A s 10.30-11.15 S Biologi ] ] ]
8 Fizika J J
5. ura 11.20-12.05 Kemija J J
Sociologija J
Psihologija J
6. ura 12.10-12.55 Informatika J
Biotehnologija J J J
7. ura 13.00- 13.45 Laboratorijske vaje J J J
Mikrobiologija J J
Aktivno drzavljanstvo J
8. ura 13.50-14.35 o J J J J
1ZB kem |
INTERDISCIPLINARNI
10. ura 15.30-16.15 s
)
o
&
11. ura 16.20-17.05 o
12. ura 16.10-16.55

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana Medpodietniski izobrazevalni center



VETERINARSKI TEHNIK

PREDMETI V PROGRAMU

VETERINARSKI TEHNIK
PRED y
32

A - Splosno izobrazevalni predmeti Veterinarska tehnologija VT J
Slovens&ina SLO J J J J Prakticni pouk PRA J
Matematika MAT J J J Vaje PEPAS PEPAS J
Angleigina ANG J J J J IP — Veterinarska tehnologija IP-VT J
Umetnost UME J C - Prakti¢ni pouk v sklopu strokovnih modulov
Zgodovina ZGO J J
Geografila GEO J Prakti¢no usposabljanje z delom PUD J
Psihologiia - J Aktivno drzavljanstvo AD J
Fizika FiZ J Interesne dejavnosti ID J J J J
Kemia L J J Jet Strokovni moduli so sestavljeni iz veé sklopov. Vsak sklop predstavlja svoj izpit.
Biologija BIO J J J Jok
Sporina vzgoja SVZ_| oprosé. | oproié. | oprosé. | opros. Jok — izmed treh predmetov v etrtem letniku udeleZenec izbere enega
B - Strokovni moduli
Anatomija s fiziologijo AFI J J
Informatika in poslovno komuniciranje IPK J N
Oskrba zivali o7 J
Prehrana Zivali PRE J
Konijereja RIK J
Laboratorijsko delo v veterinarstvu LDV J J
Higiena Zivil Zivalskega izvora HZZ Jok
Veterinarska tehnologija VT J

Osnova farmakologije OFA J
Osnove klini¢nih postopkov in bolezenskih procesov OKP J

Praktiéni pouk PRA J
Veterinarska tehnologija VT J

Bolezni zivali BOL J

Parazitologija PAR J

Praktiéni pouk PRA J
Vzreja in zdravstveno varstvo malih Zivali VZYMZ J
Zivinoreja yi\% J

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana Medpodietniski izobrazevalni center



NARAVOVARSTVENI TEHNIK

PREDMETI V PROGRAMU

NARAVOVARSTVENI TEHNIK - VPISANI OD 2020/2021

Predme RA A e e e A |le

34

Praktiéni pouk GVE J J
Predelovanje organskih odpadkov in
vzdrzevanje bioloskih in rastlinskih €istilnih PO VCN J
naprav (o.k.)
Teorija PO VCN J
Praktiéni pouk PO VCN y
Vodenie v naravi VN J J
Teorija VN J J
Praktiéni pouk VN J J
Pridobivanie lesne biomase PLB J
Teorija PLB J
Praktini pouk PLB J
Krajine Slovenije s fitocetonologijo KSF J
Teorija KSF
Praktiéni pouk KSF J
Kemija v naravovarstvu KN J J
Biologija v naravovarstvu BN J J
Strokovna matematika SM J
Teorija TOV J
Praktiéni pouk TOV J
Pridobivanije bioplina in biodizla (ok) PBB J
Teorija PBB J
Praktiéni pouk PBB J
C - Prakti¢ni pouk v sklopu strokovnih modulov in v delovni organizaciji
Prakti¢ni pouk PRA J J J J
Praktiéno usposabljanje z delom PUD J J J
Aktivno drzavljanstvo AD J
Interesne dejavnosti ID J J J J

A - Splosni izobrazevalni predmeti
Slovens&ina SLO J J J J
Tuji jezik (Angle3&ina ali Nem3gina) ANG/NEM J J J J
Matematika MAT J J J J
Umetnost UME J
Zgodovina ZGO J
Geogrdfija GEO J
Sociologija ali psihologija SOC/PSI J
Fizika FIz J
Kemija KEM J J J
Biologija BIO J J J
épor’rna vzgoja Svz opros¢. | oprosc. | opros¢. | oprosc.
B - Strokovni moduli
Informatika in poslovno komuniciranje IPK J
Trajnostni razvoj TR J
Podijetnistvo in trzenje PTR J
Ekosistemi, izvajanje dejavnosti v prostoru
ekoremediacije ERM J J v
Teorija ERM J J J
Praktiéni pouk ERM J J J
Naravovarstvena zakonodaia in etika NZE J
Varstvo naravnih vrednot VNV J J J
Teorija VNV J J
Praktiéni pouk VNV N J
Ekoloske analize in monitoring EAM J J
Teorija EAM J J
Praktini pouk EAM J J
Gospodarijenje z naravnimi viri GVE J J
energije in ostanki
Teorija GVE J J

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana
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ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK

PREDMETI V PROGRAMU

ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK

A - Splosni izobrazevalni predmeti

R A A

Laboratorijske vaje TAZ J
Varna hrana VH
Kontrola kakovosti Zivil KKZ J
Teorija KKZ J
Laboratorijske vaje KKZ J
Zivilska mikrobiologija z biotehnologijo ZMB J
Teorija ZMB J
Laboratorijske vaje 7ZMB J
Tehnoloski postopki v Zivilstvu TPZ J J
Prehranski obrati z gastronomijo POG J
Teorija POG J
Praktiéni pouk POG J
Kemija v Zivilstvu KZ J J
Biologija v Zivilstvu BZ J
Strokovna matematika SM J
C - Prakti¢ni pouk v sklopu strokovnih modulov in v delovni organizaciiji
Praktiéno usposabljanje z delom PUD J J
Aktivno drzavljanstvo AD J
Interesne dejavnosti ID J J J

Slovens&ina SLO J J J J
Tuji jezik ( Ang. ali Nem.) ANG/ NEM J J J J
Matematika MAT J J J J
Umetnost UME J
Zgodovina ZGO J
Geogrdfija GEO J
Sociologija ali Psihologija SOC/ PSI J
Fizika Fiz J
Kemija KEM J J
Biologija BIO J
§por’rna vzgoja Svz opros¢. | opros¢. | oprosc. | oprosc.
B - Strokovni moduli
Informatika in poslovno komuniciranje IPK J
Trajnosti razvoj R N
Podjetnistvo in trzenje POD J
Osnove zivilstva o7 J

Teorija o7 J

Prakticni pouk o7 J
Predelava Zivil rastlinskega izvora PZR J J

Teorija PZR J J

Praktiéni pouk PZR J J
Predelava Zivil Zivalskega izvora PZ7Z J J

Teorija P77 J J

Praktini pouk PZZ J J
Prehrana in dietetika PID J
Tehnike analiziranja Zivil TAZ J

Teorija TAZ J

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana
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ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK - PTI PEK

PREDMETI V PROGRAMU PREDMETI V PROGRAMU

ZIVILSKO PREHRANSKI TEHNIK - PTI PEK
38
A - Splosno izobrazevalni predmeti A - Splosno izobrazevalni predmeti
Slovenscina SLO J J Slovenscina SLO J J J
Tuji jezik (Angles€ina ali Nemscina) ANG NEM J J Tuji jezik ( Angle3¢ina ali Nemsci.) ANG NEM J J J
Matematika MAT J J Matematika MAT J J J
Umetnost UME J Umetnost UME J
Zgodovina 7GO J Narvovoslov.ie NAR J
Geografija GEO J I?ruzboslowe : I?RU \/W J . .
e o - Sportna vzgoja SvVZ oprosé. oprosé. opro3é.
;c:izll(zlogua ali Psihologija SO;:;PSI ; J e s
e KEM J IKT in osnove poslov. komunici. IKT OPK J
Biologiia BIO J Teorii.c:l : IKT OPK J
= = Praktiéni pouk IKT OPK J
Sportna vzgoja SVZ Oprose. Oprose. Varovanje okolja z osno. trajn. razv VO TR J
B - Strokovni moduli Teorija VO TR J
Podjetnistvo in trzenje PTR J Prakfi¢ni pouk VO TR J
Predelava ivil p7 J J Osnove podietistva in prodaja OPP J
Teorija p7 J J Osnove Zivilstva o7 J
Prakti¢ni pouk PZ J Teorija oz J
Prehrana in diefetika PID J Praktini pouk oz J
Tehnike analiziranja Zivil TAZ J Osnove biotehnologije s prehrano OBP J J J
Zivilska mikrobiologija z biotehnologijo 7ZMB J OsnovTe vrste kruha in pek. peciva OKP J
Kontrola kakovosti Zivil KKZ J ;:I:Iiini oouk SEE j
[0 el d e g d v A TPVZ J / Posebne vrste kruha in pek. peciva PKP J
Kemija v zivilstvu KZ J Teorija PKP J
Strokovna matematika SM J Praktiéni pouk PKP J
C - Praktiéni pouk v sklopu strokovnih modulov Zahtevni pekovski izdelki ZPI J
Prakti¢no usposabljanije z delom PUD J L ZEl J
Interesne dejavnosti ID J J Praktiéni pouk ZPl /
Tehnoloski postopki v pekarstvu TPP J J
Teorija TPP J
Praktiéni pouk TPP J J
Kemija v Zivilstvu KZ J
C - Praktiéni pouk v sklopu strokovnih modulov
Prakti¢no usposabljanje z delom PUD J J J
Aktivno drzavljanstvo AD J
Interesne dejavnosti ID J J J

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana
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SLASCICAR

PREDMETI V PROGRAMU

Teorija TPS
Prakti¢ni pouk TPS
Kemija v Zivilstvu KZ
C - Praktiéni pouk v sklopu strokovnih modulov
Praktiéno usposabljanje z delom PUD J
Aktivno drzavljanstvo AD
Interesne dejavnosti ID J

SLASCICAR
Predmet KRATICA 1. letnik | 2. letnik = 3. letnik
A - Splosno izobrazevalni predmeti
Slovens&ina SLO J J J
Tuji jezik ( Angles€ina ali Nems&ina) ANG NEM J J J
Matematika MAT J J J
Umetnost UME J
Naravoslovie NAR J
Druzboslovie DRU J J
Sportna vzgoja Svz opros¢. | opros¢. | oprosc.
B - Strokovni moduli
IKT in osnove poslovnega komuni. IKT OPK J
Teorija IKT OPK J
Praktiéni pouk IKT OPK J
Varovanje okolja z osno. trajn. razv VON J
Teorija VON y
Praktini pouk VON J
Osnove podijetnistva in prodaja OPP J
Osnove zivilstva o7 J
Teorija oz J
Praktini pouk o7 J
Osnove biotehnologije s prehrano OBP J J J
Trajno pecivo TP J
Teorija TP J
Praktiéni pouk TP J
Sladice SLA J J
Teorija SLA J J
Praktiéni pouk SLA J J
Sladoled SLD J
Teorija SLD J
Praktiéni pouk SLD J
Tehnoloski postopki v slad¢iéarstvu TPS J J

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana
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MESAR

PREDMETI V PROGRAMU

MESAR
Predmet KRATICA 1. letnik | 2. letnik = 3. letnik
A - Splosno izobrazevalni predmeti Kemija v Zivilstvu KZ |
Slovenscina SLO J J J C - Praktiéni pouk v sklopu strokovnih modulov
Tuji jezik ( Angles€ina ali Nems&ina) ANG NEM J J J Prakti¢no usposabljanje z delom PUD J
Matematika MAT J J J Aktivno drzavljanstvo AD
Umetnost UME J Interesne dejavnosti ID J)
Naravoslovie NAR J
Druzboslovie DRU J J
Sportna vzgoja Svz opros¢. | opros¢. | oprosc.
B - Strokovni moduli
IKT in osnove poslovnega komuni. IKT OPK J
Teorija IKT OPK J
Praktiéni pouk IKT OPK J
Varovanje okolja z osno. trajn. razv VON J
Teorija VON y
Praktini pouk VON J
Osnove podijetnistva in prodaja OPP J
Osnove zivilstva o7 J
Teorija oz J
Praktini pouk o7 J
Osnove biotehnologije s prehrano OBP J J J
Razsek mesa RM J J
Teorija RM J
Praktiéni pouk RM J J
|zdelava mesnin IM J J
Teorija IM J J
Praktiéni pouk IM J J
Prodaja mesa in mesnin PMM J
Tehnoloski postopki v mesarstvu TPM J J
Teorija PM J
Prakti¢ni pouk PM J J
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POMOCNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI

PREDMETI V PROGRAMU KOLEDAR KONCNIH IZPITOV
POMOENIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI OBIAVA
. T A ) ) PRUAVA  RAZPOREDA  ODJAVA* IZPITNI TEDEN
44 USTNIH 1ZPITOV
A - Splosno izobrazevalni predmeti okton o 9. il do 20, od 23. do 27. 10.
o ober . b
Slovencina SLO J J (ponedeljek) cere (petek) 23. 10. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Matematika MAT J J N bep |40 13. 6. (Goriek do 17. od 20. do 24. 11.
o vember . .
Tuji Jezik T J J ovembe (ponedeliek) cere (petek) 20. 11. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Druzboslovie DRU J J December |94 7. [Getriek) do 8. od 11.do 15. 12.
Naravoslovie NAR J J (ponedeliek) |+ ‘"' (petek) 11. 12. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Spotma vzgoja Svz J J do19.  |od22.do26. 1.
Januar do 15. . 18. (Cetrtek)
B - Strokovni moduli (ponedeliek) (petek) 22. 1. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpifi
Komunikacija na delovnem mestu KDM J J Februar do 5. 8. (ceirtek) do 9. od 12. do 15. 2.
Teorija KDM J J (ponedeliek) | =* (petek) 12. 2. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Praktiéni pouk KDM J do 18. N do 22. od 25. do 29. 3.
e . 5 Marec (ponedeliek) 21 (cetrtek] (petek) 25. 3. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Temelji Zivilstva in prehrane TZP J J
Teorija T7P J J . do 8. . do 12. od 15. do 19. 4.
— = April ety 11. (Cetrtek) k W ob L
Prokfini pouk T7p J J P | (petek) 15. 4. (forek) ob 15.00 pisni izpiti
Kuhanie in strezba KIS pra.p. pra.p. . do 20. x do 24. od 27. do 31. 5.
. iy . . Mai (ponedeljek) 23. (cetrtek] (petek) 27. 5. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Priprava Zivil rastlinskega izvora PRI pra.p. J
Teoriia PRI . do 17. . do 21. od 24. do 28. 6.
I ! Junii (ponedeljek) 20. (cetrtek] (petek) 24, 6. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Prakti¢ni pouk PRI J J
Izdelava pekovskih in sla3&icar. izdelkov IPS J y Julij P o ¢ 1 T NI C E
Teorija IPS J J
- do 23. od 26. 8. do 30. 8.
Praktiéni pouk IPS J J A t do 19. ) 292, el
. L. B S (ponedeliek) (ponedeliek) (ponedeliek) | 26. 8. (torek) ob 15.00 pisni izpiti
Vzdrzevanie in higiena delovnih prostorov VHD pra.p pra.p
Tehnoloski postopki v sla3&icar. in pekarstvu PSP pra.p September do 26'8.' 29. 8. (Cetrtek) do30.8. |od2.9.do 6? 9- o
(ponedeljek) (petek) 2. 9. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
Pomog pri pripravi obrokov PPO J J
Teorija PPO
; kl., — o i i ODJAVA*Zadnji dan za odjavo od izpita v izpitnem tednu tekocega meseca.
raiticni pou J Ce se kandidat ne odjavi do tega dne, se mu v primeru, da ne pristopi na izpit,
= , | g p pristopi na izp
C - Prakti¢éni pouk v sklopu strokovnih modulov zaradunaijo strogki ce|otnego izpita.
Praktiéno usposabljanje z delom PUD J )
Aktivno drzavljanstvo AD J
Interesne dejavnosti ID J
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KOLEDAR KOMISIJSKIH IZPITOV

OBJAVA
HNIVA\N RAZPOREDA ODJAVA* IZPITNI TEDEN
USTNIH IZPITOV
do 17. d 20. do 24. 11.
November do 13, . 16. (Cetrtek) ° © °
(ponedeliek) (petek) 20. 11. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
do 19. d 22. do 26. 1.
Januar do 15d. liek 18. (Cetrtek) ° © ° . o
(ponedeliek) (petek) 22, 1. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
do 22. d 25. do 29. 3.
Marec |9018: |2y (cetriek) ° © ©
(ponedeljek) (petek) 25. 3. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti
do24. |od27.do31.5.
Maj do 2%‘ ik 23. (Eetrtek) ° © ° ) o
(ponedeliek) (petek) 27. 5. (ponedeliek) ob 15.00 pisni izpiti

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

KOLEDAR MATURE, POKLICNE MATURE
IN ZAKLJUCNIH IZPITOV

SPLOSNA MATURA

SPOMLADANSKI IZPITNI ROK 2024

26. marec.2024 (to)

zadniji rok za prijavo SM

18. april 2024 (Ze)

rok za oddjo seminarskih nalog in vaj na 3oli

7. maj 2024 (to)

sloveni¢ina, izpitna pola 1 - esej

1. junij 2024 (so)

angleséina

29. maj 2024 (sr)

slovenigina, izpitna pola 2

30. maj 2024 (Ze)

psihologija

4. junij 2024 (to)

biotehnologija

8. junij 2024 (so) matematika
6. junij 2024 (Ce) nemscina

7. junij 2024 (pe) zgodovina
11. junij 2024 (to) fizika

12. junij 2024 (sr) italijan3&ina
14. junij 2024 (pe) kemija

31. maj 2024 (pe) biologija
10.-21. junij 2024 ustni del SM

11. julij 2024 (Ze)

12. julij 2024 (pe)

seznanitev kandidatov z uspehom pri SM

JESENSKI IZPITNI ROK 2024

zadniji rok za prijavo SM

23. avgust 2024 (pe)

slovenscina

26. avgust 2024 (po)

matematika

24. avgust 2024 (so)

tuji jeziki in izbirni predmeti

27. avgust 2024 (to)

tuji jeziki in izbirni predmeti

28. avgust 2024 (sr)

tuji jeziki in izbirni predmeti

29. avgust 2024 (ce)

tuji jeziki in izbirni predmeti

30. avgust 2024 (pe)

tuji jeziki in izbirni predmeti

23. avgust-4. sept. 2024

ustni del SM

17. september 2024 (to)

seznanitev kandidatov z uspehom pri SM

Medpodietniski izobrazevalni center
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POKLICNA MATURA (okvirni koledar)

P RO 024

3. december 2023 (ne)

zadniji rok za prijavo k PM

28. januar 2024 (ne)

zadniji rok za odjavo na 3oli

1. februar 2024 (ce)

slovenséina

5. februar 2024 (po)

angle$&ina ali matematika

2. februar 2024 (pe)

Zivilstvo in prehrana / veterinarstvo / naravovarstvo

6.-16. februar 2024

ustni izpiti in 4. predmet PM

5. marec 2024 (to)

seznanitev kandidatov z uspehom PM

POMLADA b RO
30. marec 2024 (so) zadnii rok za prijavo k PM
25. maj 2024 (so) zadniji rok za odjavo na 3oli
1. junij 2024 (so) angleiéina
29. maj 2024 (sr) sloveni&ina
8. junij 2024 (so) matematika
4. junij 2024 (to) Zivilstvo in prehrana / veterinarstvo / naravovarstvo
10.-21. junij 2024 ustni izpiti in 4. predmet PM
4. julij 2024 (Ze) seznanitev kandidatov z uspehom PM
P N@) 024

5. julij 2024 (pe)

zadniji rok za prijavo k PM

19. avgust 2024 (po)

zadniji rok za pisno odjavo od PM

sloven3cina

23. avgust 2024 (pe)
26. avgust 2024 (po) matematika
27. avgust 2024 (to) angle3&ina

29. avgust 2024 (Ce)

Zivilstvo in prehrana / veterinarstvo / naravovarstvo

23. avgust-4. sept. 2024

ustni del PM in praktiéni del z zagovorom

10. september 2024 (to)

seznanitev kandidatov z uspehom pri PM

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

F A

ZAKLJUCNI 1ZPITI
ZIMSKI IZPITNI ROK 2024

12. januar 2024
12. februar 2024

zadhniji rok za prijavo na 3oli

slovenscina

SPOMADANSKI IZPITNI ROK 2024

3. maj 2024
4. junij 2024

b) RO 024

zadnji rok za prijavo na 3oli

sloven3cina

5. julij 2024
21. avgust 2024

zadniji rok za prijavo na 3oli

slovenicina

Kandidat, ki je v zakljuénem letniku pri slovenséini dosegel oceno odliéno, je
pri zakljuénem izpitu opoilen opravljanja tega izpitne enote. Ostale izpitne
enote mora opravljati.

Pisno prijavo za opravljanje zakljuénega izpita vlozi kandidat najkasneje 30
dni pred zadetkom izpitnega roka na 3oli.

Najkasneje tri dni pred prietkom izpitnega roka mora kandidat prijavi

priloZiti spricevalo o zakljuénem letniku v izvirniku in dnevnike prakti¢nega
izobraZzevanja.

Medpodietniski izobraZevalni center
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SOLSKI KOLEDAR 2022/23

40. TEDEN

TOR. dan varstva Zivali

dan dusevnega zdravja, 41. TEDEN

dan boja proti revi&ini, 42. TEDEN

43. TEDEN

drzavni praznik dan suverenosti

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

45. TEDEN

8. | TOR.
9. | SRE.
10. | CET.

dan boja proti odvisnosti

46. TEDEN

15.

TOR.

mednarodni dan strpnosti

47. TEDEN

22.

TOR.

DRZAVNI PRAZNIK RUDOLFA MAISTRA,

48. TEDEN

29.

TOR.

30.

Medpodietniski izobrazevalni center
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SOLSKI KOLEDAR 2022/23

CET.

48. TEDEN

PET.

49. TEDEN

12.

PON.

50. TEDEN

19.

PON.

51. TEDEN

20.

TOR.

ZIMSKI SOLSTICI), ZACETEK ZIME

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

2. TEDEN

16. | PON.

3. TEDEN

23. | PON.

4. TEDEN

5. TEDEN

dan boja proti kajenju

Medpodietniski izobrazevalni center
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SOLSKI KOLEDAR 2022/23

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

FEBRUAR - 2023
1. | SRE. 5. TEDEN
¢ dan varst krise
.h 2- CET. an varsiva mokrisc
3 3. | PET.
S
4, | SOB.
5. | NED.
6. | PON. 6. TEDEN
7. | TOR.
N
é 8. | SRE. PRESERNOV DAN
=~
[ o
o 9. | CET.
o
=4
E_;". 10. | PET.
0
o
11. | SOB.
12. | NED.
13. | PON. 7. TEDEN
14. | TOR. Valentinovo
o 15. | SRE.
g | 16.| Gt
S
17. | PET.
18. | SOB.
19. | NED.
20. | PON. 8. TEDEN
21. | TOR. DAN MATERINSCINE, PUSTNI TOREK
o 22. | SRE.
g 23. | CET
% | 24.| PEL
25. | SOB.
26. | NED.
27. | PON. 9. TEDEN
28. | TOR.

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

MAREC - 2023
1. | SRE. 9. TEDEN
N 2. | CET.
g 3. | PEL
5 | 4. | soB.
5. | NED.
6. | PON. 10. TEDEN
7. | TOR.
[ 8. SRE. dan Zena
g’_ 9. | CEr.
= 10. PET. stirideset mucenikov
11. | SOB.
12. | NED. Gregorjevo
13. | PON. 11. TEDEN
14. | TOR. svetovni dan - ja
© 15. | SRE.
%’_ 16. | CET
3 | 17.| PET
18. | SOB.
19. | NED.
20. | PON. SPOMLADANSKO ENAKONOCJE, ZACETEK POMLADI, 12. TEDEN
21. | TOR. dan poezije
= | 22, | SRE.
o
& | 23.| CeT
&
] 24. | PET.
25. | SOB. materinski dan
26. | NED.
27. | PON. dan gledaliséa , 13. TEDEN
= | 28. | TOR.
o 29. | SRE.
&
3 | 30. | CET.
31. | PET.

Medpodietniski izobraZevalni center

55



SOLSKI KOLEDAR 2022/23

14. TEDEN

56

17.

PON.

16. TEDEN

24,

PON.

17. TEDEN

25.

TOR.

26.

SRE.

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

19. TEDEN

TOR.

DAN EVROPE

15.

PON.

20. TEDEN

DAN BIOTSKE RAZNOVRSTNOSTI, 21. TEDEN

22. TEDEN

30.

TOR.

31.

SRE.

Medpodietniski izobrazevalni center
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SOLSKI KOLEDAR 2022/23

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

JUNIJ - 2023
o 22. TEDEN
o 1. CET.
58| 2 | PEL
=
O35 | 3. |soB.
]
~
= | 4. | NED.
PON. DAN OKOUJA , 23. TEDEN
o 6. | TOR.
g 7. | SRE.
3 < -
o 8. CET. DAN PRIMOZA TRUBARJA
2
5 | 9. | PEL
O | 10. | SOB.
11. | NED.
12. | PON. 24. TEDEN
N 13. | TOR.
g 14. | SRE.
3 <
> | 15. | CeL
2
5 | 16. | PEL
O | 17. | soB.
18. | NED.
19. | PON. 25 TEDEN
[ 20. | TOR. DAN BEGUNCEV
g_ 21. | SRE. POLETNI SOLSTIC, ZACETEK POLETIA
3 <
o | 22.| CEL
3
5 | 23. | PEL
O | 24. | soB.
25. | NED. DAN DRZAVNOSTI
0 26. | PON. 26. TEDEN
g_ 27. | TOR.
=
= | 28.| SRE.
= "
5 | 29. | CET
O | 30.| PET

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

JUuLIlJ - 2023
1. SOB. 26. TEDEN
2. | NED.
3. PON. 27. TEDEN
3 | 4 |TOR.
g_ 5. | SRE.
3 CET.
]
~
= PET.
3
O | 8. | sOB.
9. | NED.
10. | PON. 28. TEDEN
11. | TOR.
12. | SRE.
13. | CET.
14. | PET.
15. | SOB.
16. | NED.
17. | PON. 29. TEDEN
18. | TOR.
S | 19.| srE
(]
a | 20.| CET.
-]
S | 21.| PEL
2. | 22. | soB.
(1]
23. | NED.
24. | PON. 30. TEDEN
25. | TOR.
26. | SRE.
27. | CET.
28. | PET.
29. | SOB.
30. | NED.
31. | PON. 31. TEDEN

Medpodietniski izobraZevalni center
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SOLSKI KOLEDAR 2022/23

31. TEDEN

7. | PON.

32. TEDEN

16. | SRE.

1a. von.

17. | CET.

ZDRUZITEV PREKMURSKIH SLOVENCEY Z MATICNIM NARODOM

PET.

34. TEDEN

28. | PON.

35. TEDEN

29. | TOR.

30. | SRE.

31. | CET.

Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

SOLSKI KOLEDAR 2022/23

35. TEDEN

36. TEDEN

37. TEDEN

12. | TOR.

13. | SRE.

14. | CET.

15. PET. VRNITEV PRIMORSKE K MATICNI DOMOVINI

PON.

38. TEDEN

TOR.

SRE.

CET.

PET.

PON.

JESENSKO ENAKONOCJE, ZACETEK JESENI

39. TEDEN

TOR.

SRE.

CET.

PET.

Medpodietniski izobrazevalni center
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VABLJENI V KNJIZNICO

Zavod ima dve 3olski knjiZnici in eno veliko Citalnico. V knjiZnicah se hrani ve-
liko strokovnega gradiva Zivilske in veterinarske stroke, pa tudi nekaj uébenikov
in leposlovia za domade branje.

Knjiznicni red
Clanstvo
UdeleZenec izobrazevanja odraslih postane &lan Solske knjiznice ob vpisu v

$olo. Ob prvem obisku knjiznice ga knjizni¢ar vpise v evidenco. Izkaznice ne
potrebuje.

Clani 3olske knjiznice so tudi vsi uéitelji in drugi zaposleni ter odrasli, ki se
izobraZujejo na Biotehniskem izobrazevalnem centru Ljubljana.

Urnik izposoje
KnjiZnica je odprta, v ponedeljek, torek, sredo in petek od 8.00 do 14.00 in v
Cetrtek od 8.00 do 16.00

Izposoja knjizniénega gradiva
Solska knjiznica izposoja knjige, priroénike, uébenike in Easopise oz. revije
na dom. Nekateri priroéniki, ki so ustrezno oznadeni in neknjizno gradivo,
npr. videokasete, so namenjeni izkljuéno uporabi v $oli. To gradivo uporabniki
pogledajo v knjiZnici oz. v razredu.

Ce knjiznica gradiva nima, knjizni¢ar napoti uporabnika v drugo knjiznico, kjer
gradivo imajo. Lahko si tudi za bralca izposodi gradivo iz druge knjiznice preko
medknjiZni¢ne izposoje, kadar je fo smiselno.

€as izposoje

Cas izposoje je 14 dni, za asopise in revije po dogovoru. Po tem &asu je treba
gradivo vrniti ali pa izposojo po dogovoru podaljsati, ¢e gradiva ne potrebu-
iejo drugi bralci.

Kdor gradiva ne vrne pravocasno, si ne more izposoditi novega.

Izposojnina

Vsem ¢&lanom je gradivo Solske knjiZznice na voljo brezplaéno, plaéati pa mora-
jo odskodnino za poskodovane in izgubljene knjige ali drugo gradivo, &e ga ni
mogoce nadomestiti z enakim novim.

Zamudnina

Ce &lan vrne knjige ali drugo gradivo po preteenem roku izposoje, &eprav
izposoje ni podalj$al, mora plagati zamudnino. Ta znada 10 centov dnevno na
enoto gradiva. Stejejo samo delovni dnevi (sobote, nedelie, prazniki in podi-
tnice ne Stejejo, saj tedaj gradiva ni mogoée vraéati). Potrdilo o vplagilu izpolni
udeleZenec izobraZevanja odraslih sam in izracuna vsoto zamudnine.

Odnos do knjizniénega gradiva

Knjiga je kulturna dobrina, zato je treba z njo ravnati spodtljivo, da se ne
umaze, zmeéka ali celo strga. Kot bralno znamenje naj se uporabi ko3cek
papirja, listov se ne sme vihati. Zavedajmo se, da bodo Zeleli za nami knjigo
brati tudi drugi.

Obnasanije v prostorih knijiznice

V knijiznico vstopimo mirno in tiho, pozdravimo in razloZimo knjizniéarju svoje
zelje. Knjizniéno gradivo si izposodimo takrat, ko imamo ¢as, da ga prebe-
remo. Tako ga ne bomo po nepotrebnem zadrzevali doma, ko bi ga morda
potrebovali drugi bralci.

Ce zelite brati ali $tudirati v knjiznici, prosite knjizni¢arja za primerno literaturo.
Brez njegovega dovoljenja ne brskajte po policah in ne odna3aijte gradiva.
Knjiznica ni bife, tu ne razgrajamo, ne jemo in ne pijemo. To je $tudijski prostor,
zato smo primerno tiho, da ne motimo drugih, ki $tudirajo in knjizni¢arja pri
njegovem delu.

Ucbeniski sklad

Ucbenike si v ucbeniskem skladu praviloma lahko izposodijo tudi udeleZenci
izobraZevanja odraslih vseh letnikov in smeri. Izposojamo le uébenike, ki so jih
dolodili uéitelji in so na voljo. Izposojevalnina za eno 3olsko leto znasa eno tretji-
no maloprodajne cene uébenika in se placa po izdaji poloznice.
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POVZETEK IZ PRAVIL O SOLSKEM REDU

2. Pravice in dolznosti udelezencev ter prepovedi

3. ¢len
(dolZnosti udelezencev)

UdeleZenec ima v ¢asu pouka dolznost, da:

¢ izpolnjuje obveznosti, dolocene z izobrazevalnim programom, letnim delovnim naértom,
3olskim koledarjem in drugimi predpisi,

¢ drugih udelezencev in delavcev 3ole ne ovira in ne moti pri pouku ali delu,

e aktivno sodeluje pri pouku ter ravna v skladu z navodili in zahtevami uéiteljev,

skrbi za lastno zdravje in varnost in ne ogroza zdravja in varnosti ter telesne in dusevne

integritete drugih,

skrbi za osebno urejenost,

skrbi za &isto okolje,

spostuje univerzalne civilizacijske vrednote in posebnosti razli¢nih kultur,

spostuje pravice drugih in se spodtljivo vede do dijakov, drugih udelezencev, uéiteljev in drugih

delavcev 3ole,

prispeva k ugledu 3ole,

® varuje ter odgovorno ravna s premozenjem $ole, lastnino drugih udelezencev, delavcev 3ole in
drugih oseb,

e ravna v skladu z zakonom in s pravili o Solskem redu,

e skrbi za sprotno poravnavanje Enonénih obveznosti do Sole

4. clen
(prepovedi)

V prostorih 3ole, na 3olskih povriinah, v okviru 3olskih in obsolskih dejavnostih ter povsod, kjer se

izvaja uéni proces, je prepovedano:

e psihiéno in fizi¢no nasilje,

* kajenje, uzivanije alkohola in drugih prepovedanih mamil,

e prihajanje in prisotnost pod vplivom alkohola in drugih prepovedanih
mamil,

® prinasanije, posedovanie, ponujanie ali prodajanije alkohola in drugih
prepovedanih mamil,

® prinasanie in posedovanije predmetov in sredstev, ki ogroZajo varnost in
zdravje ljudi in varnost premozenia,

® uporabljati osebne naprave za povezovanije s podatkovnim in
telekomunikacijskim omreZjem v nasprotju z doloéili $olskih pravil,

e parkiranje na mestih oznacenih za zaposlene in na zelenicah,

e kakrno koli drugo vedenje in ravnanje v nasprotju s pravili o 3olskem redu.

3. Hisni red

5. clen
(splo3ni red)

1) Uporabniki 3olskih prostorov so dolzni upostevati posebna navodila vodstva 3ole, uiteljev,
hisnika, dezurnih dijakov.

2) Udelezenci se praviloma lahko na 3oli zadrzujejo le v &asu, ko imajo dogovorjene obveznosti.
Obveznosti morajo biti dogovorjene z referatom.

3) Strogo prepovedano je kajenje v 3oli in njeni okolici tako udeleZzencem kot zunanjim obiskovalcem.

4) Prepovedano je prinaanje in uZivanje alkoholnih pijaé ali drugih prepovedanih mamil v 3olo
in njeno okolico. Udelezencem, dijakom, zaposlenim in drugim obiskovalcem je pod vplivom
kakrinihkoli opojnih substanc vstop v $olo prepovedan.

5) V &asu uéne ure in med drugimi dejavnostmi ni dovoljena uporaba MP3 predvaijalnikoy,
piskajogih ur, raznih igric in drugih podobnih naprav. Naprave morajo biti izklopljene.

6) Brez dovoljenja 3ole je uporaba osebnih naprav za povezovanje s podatkovnim in
telekomunikacijskim omrezjem prepovedana.

7) V knijiznici poleg splo3nega velja 3e knjiznicni red, ki je posebej opredeljen.

6. clen
(uporaba prostorov)

1. Glavni vhod v 3olo se odklene ob 7.00 in zaklene ob 20.00. Udelezenci, ki imajo praktiéni
pouk, uporabljajo zadnji vhod.

2. Med 20.30 in 6.30 ter ob sobotah, nedeljah in praznikih je vhod praviloma zaklenjen,
vklopliena je alarmna naprava.

3. Za vstop v kabinete morajo imeti udeleZenci dovoljenije uéitelja.

4. Odnasanie ali prenadanje opreme iz prostora v prostor mora dovoliti uéitelj, vodstvo 3ole ali hignik.

7.

clen
(red v laboratorijih)

1. Vstop v laboratorije je udelezencem dovoljen le v spremstvu uéitelja ali laboranta.

2. Udelezenci morajo biti v laboratoriju primerno obleceni in obuti, skladno s pravilnikom in
predpisi o varstvu pri delu.

3. Red v laboratorijih dologijo u¢itelji in laboranti.

8. clen
(red v 3olskih delavnicah)

Udelezenci morajo biti v 3olskih delavnicah primerno obleceni in obuti, skladno s pravilnikom in
predpisi o varstvu pri delu ter navodili uéiteljev prakti¢nega pouka.

9. clen
(osebna urejenost udeleZencev pri prakticnem pouku)

1. UdeleZzenec mora skrbeti za osebno urejenost pri praktiénem pouku. Kot osebna urejenost se
$tejejo zlasti primerna oblaéila, urejen videz in osebna higiena.
2. Udelezenec mora biti za praktiéni pouk pripravljen psihiéno in fizi¢no.

11. ¢clen
(delovna obleka)

1. Med praktiénim poukom nosi udelezenec predpisano obleko, ki mora biti &ista in zlikana.
Pomembna je tudi primerna obutev.

. Udelezenci se preoble&ejo v za to doloeni garderobi, kjer se nahajajo garderobne omarice.

V omaricah ne smejo pus&ati denarja in ostalih vrednosti.

. Paziti morajo tudi, da omarice in garderobo pustijo v stanju kot je bilo, ko so s praktiénim
poukom zaceli.

12. clen
(dodatna osebna urejenost)

pON

1. Udelezenec poskrbi za higieno telesa, ker je neprijeten telesni vonj neprimeren pri delu z Zivili.

2. Llasje morajo biti &isti, dolgi lasje pa speti.

3. Posebnega pomena so urejene roke. Nohti morajo biti na kratko postrizeni in ne lakirani.
Udelezenec mora upostevati vsa pravila o umivaniu rok.
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4. Med praktiénim poukom ni dovoljeno Zvecenije Zveéilnega gumija.
5. Nosenje nakita ni dovoljeno, razen diskretnih ne vise&ih uhanov v uiesih in kratke veriZice
okrog vratu.

13. clen
{obnasanje v podjetiih)

Udelezenec se mora zavedati, da ga bo okolica sprejemala glede na njegovo obnasanie: ¢e se bo
obnasal spodtljivo, odgovorno in zanesljivo, bo komunikacija z ostalimi boljsa. Zavedati se mora,
da je v podietju dobrodosel. Zanj ni dobro, da bi si z neprimernim obna3anjem zaprl vrata v svet
in ustvarjal neprijetno ozradje v medsebojnih odnosih.

14. clen
(red na zunanijih povrsinah)

. Vsi udeleZenci 3ole so dolzni skrbeti za lepe in &iste zelenice ter druge povrsine.

Asfaline povriine pred glavnim vhodom so namenijene izrednemu dovozu in intervencijskim vozilom.
Kolesa in motorje pu3éajo udelezenci v kolesarnici. |z varnostnih razlogov ni dovoljeno
zadrzevanije pred plinsko postajo.

Parkirna mesta pred 3olo so v dopoldanskem &asu namenjena zaposlenim, od 15.45 ure dalje
pa tudi udeleZencem izobraZevanja odraslih..

. PoZarne stopnice se lahko uporabijo samo v nujnih primerih.

. Prisotnost in odsotnost od pouka

19. clen
{obvezna prisotnost pri prakticnem pouku in laboratorijskih vajah)

AU A WON=-

1. UdeleZenec, ki ni v celoti opravil praktiénega pouka, ne more pristopiti k izpitu.
2. Udelezenec, ki je bil pri laboratorijskih vajah pri posameznem predmetu prisoten manj kot
80%, ne more pristopiti k izpitu.

5. DOPOLNITEV HISNEGA REDA V SKLADU S PREDPISI V
CASU COVID-19

Pred ponovnim prihodom v 3olo si udeleZeneci obvezno preberejo navodila v zvezi s preprecevanjem
virusa SARS-CoV-2 na spletni strani NIJZ https://www.nijz.si/sl/preprecevanje-okuzbe-z-virusom-
sars-cov-2019. Pougijo se tudi o pravilni namestitvi obrazne maske: https://www.nijz.si/sites/
www.nijz.si/files/uploaded/maske2 lektorirano.pdf.

V &asu epidemije COVID-19 veljajo posebni protokoli varnosti za izvajanje programa.
Najpomembnesi ukrep za nadzor okuzbe je, da bolni ostanejo doma.

Udelezenci v primeru slabega podutja in pojava simptomov bolezni Covid-19 (npr. slabo pocutie,
prehladni znaki, kaselj, vrocina, tezko dihanje, prebavne motnje, motnje okuanja in vonja)
ostanejo v domaéi samoizolaciji in po felefonu kontakfirajo svojega osebnega zdravnika ter
upostevajo njegova navodila.

Udelezenec mora v primeru pojavljanja simptomov bolezni Covid-19 v &asu pouka nemudoma
obvestiti referat za izobraZevanje odraslih, ki bo ukrepal v skladu s protokolom (osamitev
udeleZenca in obveicanije svojcev po dogovoru z udelezencem). Vsi udelezenci, ki jih bo NIJZ z
odlo¢bo napotil v karanteno ali izolacijo, morajo to obvezno upostevati.

Ob vhodih, v jedilnici in v uéilnicah so named&ena razkuzila. Za boljo seznanitev in stalno
opozarjanije so na vhodih, na oglasnih deskah in v u&ilnicah name3cena navodila za preprecevanije

okuzbe, navodila za pravilno umivanije rok.

Splosna navodila

¢ V %olo in na dejavnosti, ki so del izobraZzevalnega procesa (na predavanja, vaje, praktiéno
izobrazevanie, sestanke, delavnice, ...) lahko pride le zdrav udelezenec.

® V 3olske prostore udelezenc vstopa in izstopa s pravilno nameséeno zaséitno masko,
posamicno, pri tem ohranja 1,5-2 metrsko medosebno razdaljo. UdeleZenec glede
nosenja maske obvezno uposteva navodila 3ole, ki se prilagajajo glede na navodila NIJZ, MIZS
(trenutno velja, da so maske obvezne pri vseh aktivnostih izobrazevalnega procesa. Udelezenec
jo mora nositi na predavanijih, vajah, pri praktiénem izobrazevaniu, ...).

e Udelezenec je dolzan sam prinesti s seboj maske.

e Pri vstopu v 3olo si udelezenec razkuzi roke.

* Zbiranje v skupinah ni dovolieno na celotnem $olskem prostoru: ne v uéilnicah in ne v drugih
3olskih prostorih, ne na hodnikih, ne v sanitarnih prostorih, ne na 3olskem dvoriéu, ne na
ekskurzijah.

¢ Udelezenec se po vstopu v 3olski prostor napoti v dodeljeno uéilnico, predavalnico, laboratorij
ali na mesto za prakti¢no izobrazevanie. Vrata teh prostorov bodo odprta do zagetka pouka,
tako da je ¢im manj dotikov kljuke. Vrata po moznosti odpiramo s komolcem ali &isto papirnato
brisacko.

¢ Udelezenec mora upostevati pravilno higieno kaslja (preden zakaslja/kihne, si pokrije usta in
nos s papirnatim robckom ali zakaslja/kihne v zgorniji del rokava). Papirnat rob&ek po vsaki
uporabi odvrze med odpadke in si nato umije roke z milom fer vodo.

* Ne dotika se obraza (oci, nosu in ust) z neéistimi/neumitimi rokami.

¢ Udelezenec mora upostevati vsa nadaljinja navodila ali druga navodila vodstva 3ole,
organizatorice za |zobraZevanje odraslih, uéiteljev in laborantov.

Navodila za izvedbo studijskega procesa v uéilnicah

¢ Udelezenec sedi na istem mestu in se med predavanii, vajami v isti uéilnici ne preseda.

* V specialnih uéilnicah in laboratorijih udelezenec uposteva tudi posebna varnostna pravila, ki
veljajo pri delu v teh prostorih. S temi udelezence seznanijo izvajalci predmetov na zagetku dela.

* UdeleZenci si 3olskih potreb3¢in, pripomockov in drugih predmetov med seboj ne izmenjujejo in
ne izposojajo.

® Po vsaki uri in tudi vmes obvezno temeljito prezragimo uéilnice. Za to poskrbi izvajalec predmeta.

¢ Udelezenec v odmorih praviloma uéilnic ne zapu3&a. lzven uéilnic (v sanitarije, na hodnike ...)
se udeleZenec prav tako odpravi posamezno z name$éeno masko.

Navodila za %ibanie o hodnikih in drugih skupnih prostorih

e Pri gibanju po 3olskih hodnikih, jedilnici, v sanitarijah in drugih skupnih prostorih je maska
obvezna.

 Dosledno je potrebno upostevati pravilo, da se gibliemo po desni strani hodnikov in stopnisé.

* V &asu zadrzevanja v 3olskih prostorih skrbimo za to, da si redno in temeljito umivamo roke z
milom in vodo, obvezno po vsakem prijemaniu kljuk (npr. vstopanje v ali izstopanie iz uéilnice,
pri odhodu na straniée ali prihodu iz straniséa), ograje stopniiéa ali po dotikanju drugih
povriin, brisanju table.

® V knjiznici udelezenec uposteva tudi navodila knjizni¢arke. Uposteva se higienske ukrepe za
prepredevanie Sirjenja virusa, kot je dolodeno za knjiznice. Dijok nima prostega dostopa do
gradiv, poiiée in izro&i mu ga knjizni¢arka.

Uporaba garderob (v primeru laboratorijskih vaj, praktiénega

. > .
izobrazevanja)

Pri vstopu v 3olo ima udeleZzenec pravilno name3¢eno masko in si razkuzi roke, odpre omarico
in vanjo odloZi svoje stvari. V garderobnem prostoru se udeleZzenec zadrzuje le, kolikor je nujno
potrebno.
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Udporaba sanitarij

Udelezenec v &asu pouka na 3oli uporablia zgolj sanitarije za udelezence in dijake v istem
nadstropju kot ima uéilnico. Vrata v posamezne kabine naj udeleZenec odpira s komolcem oz.
s pomogjo &iste papirnate brisacke. V sanitarijah je na voljo milo in papirnate brisagke. Po vsaki
uporabi sanitarij si udeleZenec obvezno temeljito umije roke z milom in vodo.

Prehrana v ¢asu odmorov

* V specialnih véilnicah (raunalnice ...) in laboratorijih ni dovoljeno jesti.

e V ostalih uéilnicah v &asu odmorov udeleZzenec lahko poje svojo hladno malico, ki si jo prinese
od doma oz. iz jedilnice. Pred hranjenjem si svojo mizo obvezno obrise z razkuZilom in naredi
pogrinjek z brisako za enkratno uporabo. Ko kon&a, postopek ponovi. Pred hranjenjem in po
njem si roke ponovno umije oziroma razkuzi.

® V &asu kosila lahko udelezenec kési v jedilnici.

6. Pohvale, priznanja in nagrade

21. clen
{merila za podeljevanje pohval, priznanj in nagrad)
1. pohvala se podeljuje udelezencem 1O za:
e odli¢en uéni uspeh,
e pomo¢ drugim udelezencem 1O in druga humana dejanja,
¢ aktivno udelezbo v razli¢nih drugih dejavnostih,
e uspesno delo in zakljuéek 3olanija,
2. posebno priznanije se lahko podeli udelezencem izobrazevanja odraslih za:
udelezbo pri aktivnostih, ki presegajo okvir 3ole

22. élen

(postopek za podeljevanje pohval, priznanj in nagrad)

Predlog za podelitev pohvale, nagrade ali priznanja poda delavec 3ole, udelezenci 1O ali druga
oseba.

Obravnava jih komisija za podelievanje pohval, nagrad in priznanj, ki odloé¢a o podelitvi.

Obravnava jih komisija za podeljevanje pohval, nagrad in priznani, ki odloga o podelitvi. Komisijo
imenuje vodja MIC. Priznanja in nagrade podeljujemo ob zakljuéku 3olskega leta.

Biotehniski izobrazevalni center Ljubljana

BELEZKA

Medpodietniski izobrazevalni center
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Biotehniski izobraZevalni center Ljubljana

Medpodietniski izobrazevalni center
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BIC Ljubljana

Medpodijetniski izobrazevalni center

Sredisce za izobrazevanje odraslih

|zobraZujemo odrasle po vseh spodaj navedenih programih. Organiziramo slas¢i¢arske,
pekovske, kuharske, veterinarske in raéunalniske tecaje ter kulinari¢ne delavnice za
ofroke. Usposabljamo zaposlene v podijetiih ter ostale strokovne delavce v prehranskih
in gostinskih obratih. Ve&jim skupinam pripravlijamo njim prilagojene tecaje in druga
usposabljanja po predhodnem dogovoru.

Naslov in kontakt

TELEFONSKE STEVILKE IN URADNE URE

IZzanska cesta 10, 1000 Ljubljana

Referat za izobrazeanije odraslih | 01/2807 609

Vodja izobrazevanja odraslih | 01/2807 629

Knijiznica | 01/2807 611

Cesta v Mestni log 47, 1000 Ljubljana

Knijiznica | 01/2803 711

GIMNAZUA IN e tehniska gimnazija
e veterinarski tehnik

VETERINARSKA
SOLA

e naravovarstveni tehnik

7IVILSKA IN ® Zivilsko-prehranski tehnik
NARAVOVARSTVENA e Zivilsko-prehranski tehnik-PTI
SOLA ® slas¢icar, pek, mesar

® pomocnik v biotehniki in oskrbi

VISJA

STROKOVNA
SOLA

MIC

BIC Ljubljana
Zivilska sSola

|Zanska cesta 10

1000 Ljubljana
mic@bic-lj.si
www.bicj.si

e Zivilstvo in prehrana
® gostinstvo in turizem

Medpodijetniski

izobrazevalni center



